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Раздел 1. Общие положения 
1.1. Понятие основной профессиональной образовательной программы среднего 
профессионального образования  
Настоящая ОПОП СПО по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из 
растительного сырья разработана на основе федерального государственного 
образовательного стандарта среднего профессионального образования по специальности 
19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья, утвержденного 
Приказом Минпросвещения России от 18.05.2022 N 341 (далее – ФГОС СПО). 
ОПОП определяет рекомендованный объем и содержание среднего профессионального 
образования по специальности 19.02.11 Технология продуктов питания из растительного 
сырья, планируемые результаты освоения образовательной программы, условия 
образовательной деятельности. 
ОПОП разработана для реализации образовательной программы на базе среднего общего 
образования.  
 
1.2. Нормативные основания для разработки ПООП: 
− Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. №273-ФЗ «Об образовании в 
Российской Федерации»; 
− Приказ Минпросвещения России от 08 апреля 2021 г. № 153 «Об утверждении 
Порядка разработки примерных основных образовательных программ среднего 
профессионального образования, проведения их экспертизы и ведения реестра 
примерных основных образовательных программ среднего профессионального 
образования»; 
−  Приказ Минпросвещения России 18.05.2022 N 341 «Об утверждении 
федерального государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования по специальности 19.02.11 Технология продуктов 
питания из растительного сырья»; 
− Приказ Минпросвещения России от 24.08.2022 г. № 762 «Об утверждении 
Порядка организации и осуществления образовательной деятельности  
по образовательным программам среднего профессионального образования»; 
− Приказ Минпросвещения России от 08 ноября 2021 г. № 800 «Об утверждении 
Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным 
программам среднего профессионального образования»; 
− Приказ Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 от 5 августа 
2020 г. «О практической подготовке обучающихся» (вместе с «Положением о 
практической подготовке обучающихся»; 
− Приказ Минтруда России от 28.10.2019 № 694н «Об утверждении 
профессионального стандарта "Специалист по технологии продуктов питания из 
растительного сырья"» (Зарегистрировано в Минюсте России 01.06.2020 № 58531). 
− Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 02 
сентября 2020 г. № 556н «Об утверждении профессионального стандарта «22.007 
Специалист по безопасности, прослеживаемости и качеству пищевой продукции на всех 
этапах ее производства». 
− Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 02 
сентября 2020 г. № 558н «Об утверждении профессионального стандарта «22.009 
Специалист по эксплуатации технологического оборудования и процессов пищевой и 
перерабатывающей промышленности». 
 
1.3. Перечень сокращений, используемых в тексте ПООП: 
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ФГОС СПО – Федеральный государственный образовательный стандарт среднего 
профессионального образования; 
ОПОП –основная профессиональная образовательная программа;  
ОК – общие компетенции; 
ПК – профессиональные компетенции; 
ЛР – личностные результаты; 
СГ – социально-гуманитарный цикл; 
ОП – общепрофессиональный цикл; 
П – профессиональный цикл; 
МДК – междисциплинарный курс; 
ПМ – профессиональный модуль; 
ОП – общепрофессиональная дисциплина; 
ДЭ – демонстрационный экзамен; 
ГИА (ИА) – государственная итоговая аттестация (итоговая аттестация). 
 

Раздел 2. Общая характеристика образовательной программы 
 
Квалификация, присваиваемая выпускникам образовательной программы: техник-
технолог. 
Направленность ОП: 

1. технология хранения и переработки зерна и семян; 
2. технология хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий; 
3. технология крахмала, сахара и сахаристых продуктов; 
4. технология солода, продукции бродильных производств и виноделия, 

безалкогольных напитков; 
5. технология консервов и пищеконцентратов; 
6. технология растительных масел, жиров и жирозаменителей; 
7. технология субтропических, пищевкусовых продуктов и табака; 
8. технология пищевых добавок, ароматизаторов и технологических 

вспомогательных средств. 
Выпускник образовательной программы по квалификации техник-технолог осваивает 
общий1 вид деятельности:  

1. лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в процессе производства продуктов питания из растительного 
сырья; 

2. обеспечение деятельности структурного подразделения. 
Направленность образовательной программы конкретизирует содержание 
образовательной программы путем ориентации на следующие виды деятельности 
 

Наименование 
направленности 

Вид деятельности в соответствии с направленностью 

Технология хранения и 
переработки зерна и семян 

1. ведение технологического процесса по хранению и 
переработке зерна и семян на автоматизированных 
технологических линиях; 
2. организационно-технологическое обеспечение 
производства хранения и переработки зерна и семян на 
автоматизированных технологических линиях 

Технология хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и 

1. ведение технологического процесса производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских изделий на 

 
1 Общий вид деятельности является обязательным к освоению при выборе любой направленности. 
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кондитерских изделий автоматизированных технологических линиях; 
2. организационно-технологическое обеспечение 
производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий на автоматизированных 
технологических линиях 

Технология крахмала, сахара и 
сахаристых продуктов 

1. ведение технологического процесса производства 
крахмала, сахара и сахаристых продуктов на 
автоматизированных технологических линиях; 
2. организационно-технологическое обеспечение 
производства крахмала, сахара и сахаристых продуктов на 
автоматизированных технологических линиях 

Технология солода, продукции 
бродильных производств и 
виноделия, безалкогольных 
напитков 

1. ведение технологического процесса производства солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков на автоматизированных 
технологических линиях; 
2. организационно-технологическое обеспечение 
производства солода, продукции бродильных производств и 
виноделия, безалкогольных напитков на автоматизированных 
технологических линиях 

Технология консервов и 
пищеконцентратов 

1. ведение технологического процесса производства 
консервов и пищеконцентратов на автоматизированных 
технологических линиях; 
2. организационно-технологическое обеспечение 
производства консервов и пищеконцентратов на 
автоматизированных технологических линиях 

Технология растительных 
масел, жиров и 
жирозаменителей 

1. ведение технологического процесса производства 
растительных масел, жиров и жирозаменителей на 
автоматизированных технологических линиях; 
2. организационно-технологическое обеспечение 
производства растительных масел, жиров и жирозаменителей 
на автоматизированных технологических линиях 

Технология субтропических, 
пищевкусовых продуктов и 
табака 

1. ведение технологического процесса производства 
субтропических, пищевкусовых продуктов и табака на 
автоматизированных технологических линиях; 
2. организационно-технологическое обеспечение 
производства субтропических, пищевкусовых продуктов и 
табака на автоматизированных технологических линиях 

Технология пищевых добавок, 
ароматизаторов и 
технологических 
вспомогательных средств 

1. ведение технологического процесса производства пищевых 
добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных 
средств на автоматизированных технологических линиях; 
2. организационно-технологическое обеспечение 
производства пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств на 
автоматизированных технологических линиях 

 
Форма обучения: очно-заочная. 
Объем образовательной программы, реализуемой на базе среднего общего образования 
по квалификации: техник-технолог – 4464 академических часа. 
Срок получения образования по образовательной программе, реализуемой на базе 
среднего общего образования по квалификации: техник-технолог – 2 года 10 месяцев. 
 

Раздел 3. Характеристика профессиональной деятельности выпускника 
 
3.1. Область профессиональной деятельности выпускников: 
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Область профессиональной деятельности, в которой выпускники, освоившие 
образовательную программу, могут осуществлять профессиональную деятельность: 22 
Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака 
 
3.2. Соответствие видов деятельности профессиональным модулям и 
присваиваемой квалификации) 
 

Наименование видов деятельности Наименование профессиональных модулей 
1 2 

Виды деятельности  
лабораторный контроль качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции в процессе производства продуктов 
питания из растительного сырья 

ПМ.01 Лабораторный контроль качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции в процессе производства продуктов 
питания из растительного сырья  

обеспечение деятельности структурного 
подразделения 

ПМ.02 Обеспечение деятельности 
структурного подразделения 

Виды деятельности по выбору, в 
соответствии с направленностью 

 

Технология хранения и переработки зерна и 
семян 

 

ведение технологического процесса по 
хранению и переработке зерна и семян на 
автоматизированных технологических линиях 

П.МВ.01.01 Ведение технологического 
процесса по хранению и переработке зерна и 
семян на автоматизированных 
технологических линиях 

организационно-технологическое обеспечение 
производства хранения и переработки зерна и 
семян на автоматизированных 
технологических линиях 

П.МВ.01.02 Организационно-
технологическое обеспечение производства 
хранения и переработки зерна и семян на 
автоматизированных технологических линиях  

Технология хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий 

 

ведение технологического процесса 
производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий на 
автоматизированных технологических линиях 

П.МВ.02.01 Ведение технологического 
процесса производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий на 
автоматизированных технологических линиях  

организационно-технологическое обеспечение 
производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий на 
автоматизированных технологических линиях 

П.МВ.02.02 Организационно-
технологическое обеспечение производства 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий на автоматизированных 
технологических линиях  

Технология крахмала, сахара и сахаристых 
продуктов 

 

ведение технологического процесса 
производства крахмала, сахара и сахаристых 
продуктов на автоматизированных 
технологических линиях 

П.МВ.03.01 Ведение технологического 
процесса производства крахмала, сахара и 
сахаристых продуктов на автоматизированных 
технологических линиях  

организационно-технологическое обеспечение 
производства крахмала, сахара и сахаристых 
продуктов на автоматизированных 
технологических линиях 

П.МВ.03.02 Организационно-технологическое 
обеспечение производства крахмала, сахара и 
сахаристых продуктов на автоматизированных 
технологических линиях  

Технология солода, продукции бродильных 
производств и виноделия, безалкогольных 
напитков 

 

ведение технологического процесса 
производства солода, продукции бродильных 

П.МВ.04.01 Ведение технологического 
процесса производства солода, продукции 
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производств и виноделия, безалкогольных 
напитков на автоматизированных 
технологических линиях 

бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков на 
автоматизированных технологических линиях  

организационно-технологическое обеспечение 
производства солода, продукции бродильных 
производств и виноделия, безалкогольных 
напитков на автоматизированных 
технологических линиях 

П.МВ.04.02 Организационно-технологическое 
обеспечение производства солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков на 
автоматизированных технологических линиях  

Технология консервов и пищеконцентратов  
ведение технологического процесса 
производства консервов и пищеконцентратов 
на автоматизированных технологических 
линиях 

П.МВ.05.01 Ведение технологического 
процесса производства консервов и 
пищеконцентратов на автоматизированных 
технологических линиях  

организационно-технологическое обеспечение 
производства консервов и пищеконцентратов 
на автоматизированных технологических 
линиях 

П.МВ.05.02 Организационно-технологическое 
обеспечение производства консервов и 
пищеконцентратов на автоматизированных 
технологических линиях  

Технология растительных масел, жиров и 
жирозаменителей 

 

ведение технологического процесса 
производства растительных масел, жиров и 
жирозаменителей на автоматизированных 
технологических линиях 

П.МВ.06.01 Ведение технологического 
процесса производства растительных масел, 
жиров и жирозаменителей на 
автоматизированных технологических линиях  

организационно-технологическое обеспечение 
производства растительных масел, жиров и 
жирозаменителей на автоматизированных 
технологических линиях 

П.МВ.06.02 Организационно-технологическое 
обеспечение производства растительных 
масел, жиров и жирозаменителей на 
автоматизированных технологических линиях  

Технология субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака 

 

ведение технологического процесса 
производства субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака на автоматизированных 
технологических линиях 

П.МВ.07.01 Ведение технологического 
процесса производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака на 
автоматизированных технологических линиях  

организационно-технологическое обеспечение 
производства субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака на автоматизированных 
технологических линиях 

П.МВ.07.02 Организационно-технологическое 
обеспечение производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака на 
автоматизированных технологических линиях  

Технология пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств 

 

ведение технологического процесса 
производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств на 
автоматизированных технологических линиях 

П.МВ.08.01 Ведение технологического 
процесса производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств на 
автоматизированных технологических линиях  

организационно-технологическое обеспечение 
производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств на 
автоматизированных технологических линиях 

П.МВ.08.02 Организационно-технологическое 
обеспечение производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств на 
автоматизированных технологических линиях  

 
Раздел 4. Планируемые результаты освоения образовательной программы 

 
4.1. Общие компетенции 
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Код 
компетенции 

Формулировка 
компетенции Знания, умения 

ОК 01 Выбирать способы 
решения задач 
профессиональной 
деятельности 
применительно к 
различным контекстам 

Умения: распознавать задачу и/или проблему в 
профессиональном и/или социальном контексте; 
анализировать задачу и/или проблему и выделять её 
составные части; определять этапы решения задачи; 
выявлять и эффективно искать информацию, 
необходимую для решения задачи и/или проблемы; 
составлять план действия; определять необходимые 
ресурсы; владеть актуальными методами работы в 
профессиональной и смежных сферах; реализовывать 
составленный план; оценивать результат и последствия 
своих действий (самостоятельно или с помощью 
наставника) 
Знания: актуальный профессиональный и социальный 
контекст, в котором приходится работать и жить; 
основные источники информации и ресурсы для решения 
задач и проблем в профессиональном и/или социальном 
контексте; 
алгоритмы выполнения работ в профессиональной и 
смежных областях; методы работы в профессиональной 
и смежных сферах; структуру плана для решения задач; 
порядок оценки результатов решения задач 
профессиональной деятельности 

ОК 02 Использовать 
современные средства 
поиска, анализа и 
интерпретации 
информации, и 
информационные 
технологии для 
выполнения задач 
профессиональной 
деятельности 

Умения: определять задачи для поиска информации; 
определять необходимые источники информации; 
планировать процесс поиска; структурировать 
получаемую информацию; выделять наиболее значимое в 
перечне информации; оценивать практическую 
значимость результатов поиска; оформлять результаты 
поиска, применять средства информационных 
технологий для решения профессиональных задач; 
использовать современное программное обеспечение; 
использовать различные цифровые средства для решения 
профессиональных задач.  
Знания: номенклатура информационных источников, 
применяемых в профессиональной деятельности; приемы 
структурирования информации; формат оформления 
результатов поиска информации, современные средства и 
устройства информатизации; порядок их применения и 
программное обеспечение в профессиональной 
деятельности в том числе с использованием цифровых 
средств. 

ОК 03 Планировать и 
реализовывать 
собственное 
профессиональное и 
личностное развитие, 
предпринимательскую 
деятельность в 
профессиональной 
сфере, использовать 
знания по финансовой 
грамотности в 
различных жизненных 

Умения: определять актуальность нормативно-правовой 
документации в профессиональной деятельности; 
применять современную научную профессиональную 
терминологию; определять и выстраивать траектории 
профессионального развития и самообразования; 
выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи; 
презентовать идеи открытия собственного дела в 
профессиональной деятельности; оформлять бизнес-
план; рассчитывать размеры выплат по процентным 
ставкам кредитования; определять инвестиционную 
привлекательность коммерческих идей в рамках 
профессиональной деятельности; презентовать бизнес-
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ситуациях. идею; определять источники финансирования 
Знания: содержание актуальной нормативно-правовой 
документации; современная научная и профессиональная 
терминология; возможные траектории 
профессионального развития и самообразования; основы 
предпринимательской деятельности; основы финансовой 
грамотности; правила разработки бизнес-планов; порядок 
выстраивания презентации; кредитные банковские 
продукты 

ОК 04 Эффективно 
взаимодействовать и 
работать в коллективе и 
команде 

Умения: организовывать работу коллектива и команды; 
взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в 
ходе профессиональной деятельности 
Знания: психологические основы деятельности 
коллектива, психологические особенности личности; 
основы проектной деятельности 

ОК 05 Осуществлять устную и 
письменную 
коммуникацию на 
государственном языке 
Российской Федерации 
с учетом особенностей 
социального и 
культурного контекста 

Умения: грамотно излагать свои мысли и оформлять 
документы по профессиональной тематике на 
государственном языке, проявлять толерантность в 
рабочем коллективе 
Знания: особенности социального и культурного 
контекста; правила оформления документов и 
построения устных сообщений 

ОК 06 Проявлять гражданско-
патриотическую 
позицию, 
демонстрировать 
осознанное поведение 
на основе 
традиционных 
общечеловеческих 
ценностей, в том числе 
с учетом гармонизации 
межнациональных и 
межрелигиозных 
отношений, применять 
стандарты 
антикоррупционного 
поведения 

Умения: описывать значимость своей специальности; 
применять стандарты антикоррупционного поведения 
Знания: сущность гражданско-патриотической позиции, 
общечеловеческих ценностей; значимость 
профессиональной деятельности по специальности; 
стандарты антикоррупционного поведения и последствия 
его нарушения 

ОК 07 Содействовать 
сохранению 
окружающей среды, 
ресурсосбережению, 
применять знания об 
изменении климата, 
принципы бережливого 
производства, 
эффективно 
действовать в 
чрезвычайных 
ситуациях 

Умения: соблюдать нормы экологической безопасности; 
определять направления ресурсосбережения в рамках 
профессиональной деятельности по специальности 
осуществлять работу с соблюдением принципов 
бережливого производства; организовывать 
профессиональную деятельность с учетом знаний об 
изменении климатических условий региона. 
Знания: правила экологической безопасности при 
ведении профессиональной деятельности; основные 
ресурсы, задействованные в профессиональной 
деятельности; пути обеспечения ресурсосбережения; 
принципы бережливого производства; основные 
направления изменения климатических условий региона. 

ОК 08 Использовать средства 
физической культуры 
для сохранения и 

Умения: использовать физкультурно-оздоровительную 
деятельность для укрепления здоровья, достижения 
жизненных и профессиональных целей; применять 
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укрепления здоровья в 
процессе 
профессиональной 
деятельности и 
поддержания 
необходимого уровня 
физической 
подготовленности 

рациональные приемы двигательных функций в 
профессиональной деятельности; пользоваться 
средствами профилактики перенапряжения, 
характерными для данной специальности 
Знания: роль физической культуры в общекультурном, 
профессиональном и социальном развитии человека; 
основы здорового образа жизни; условия 
профессиональной деятельности и зоны риска 
физического здоровья для специальности; средства 
профилактики перенапряжения 

ОК 09 Пользоваться 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном языках 

Умения: понимать общий смысл четко произнесенных 
высказываний на известные темы (профессиональные и 
бытовые), понимать тексты на базовые 
профессиональные темы; участвовать в диалогах на 
знакомые общие и профессиональные темы; строить 
простые высказывания о себе и о своей 
профессиональной деятельности; кратко обосновывать и 
объяснять свои действия (текущие и планируемые); 
писать простые связные сообщения на знакомые или 
интересующие профессиональные темы 
Знания: правила построения простых и сложных 
предложений на профессиональные темы; основные 
общеупотребительные глаголы (бытовая и 
профессиональная лексика); лексический минимум, 
относящийся к описанию предметов, средств и процессов 
профессиональной деятельности; особенности 
произношения; правила чтения текстов 
профессиональной направленности 

 
4.2. Профессиональные компетенции 
Виды деятельности Код и наименование 

компетенции 
Показатели освоения компетенции 

Ведение 
технологического 
процесса по 
хранению и 
переработке зерна и 
семян на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 1.1 Осуществлять 
техническое 
обслуживание 
технологического 
оборудования для 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья в соответствии 
с эксплуатационной 
документацией 

Навыки: проверки исправности, очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, замены 
быстроизнашивающихся материалов и деталей, 
устранения неисправностей в работе, ведения 
документации по обслуживанию технологического 
оборудования 
Умения: визуально оценивать исправность, 
использовать инструмент для очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, применять 
инструмент по наладке, настройке, ремонту и 
регулировке, документально оформлять результаты 
проделанной работы по обслуживанию 
технологического оборудования 
Знания: назначение, принцип действия и 
устройство, правила эксплуатации, методы и 
способы выявления и устранения неисправностей, 
порядок проведения подготовки, пуска и наладки, 
ремонта, документооборот по процессу подготовки 
к работе и обслуживания технологического 
оборудования 
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ПК 1.2 Выполнять 
технологические 
операции по 
хранению и 
переработке зерна и 
семян в соответствии 
с технологическими 
инструкциями 

Навыки: приема-сдачи, мониторинга показателей 
входного качества и поступающего объема сырья и 
расходных материалов, регулирования параметров 
и режимов технологических операций хранения и 
обработки зерна, производства мукомольной, 
крупяной, комбикормовой продукции, 
регулирование параметров качества продукции, 
норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 
продукции, упаковка и маркировка готовой 
мукомольной, крупяной и комбикормовой 
продукции, проведение технических наблюдений за 
ходом технологического процесса хранения и 
переработки зерна и семян с внесением полученных 
результатов в журналы ведения технологических 
процессов 
Умения: подготавливать сырье и расходные 
материалы к процессам хранения и переработки 
зерна и семян, эксплуатировать оборудование для 
очистки, активного вентилирования и сушки зерна 
и семян, распределения зерна по силосам для 
хранения с учетом его качества, подготовки 
зернового сырья к помолу, формирования 
помольных смесей в соответствии с рецептурой, 
измельчения зерна и промежуточных продуктов, их 
сепарирования по крупности и качеству, 
подготовки зернового сырья к шелушению, 
шелушения, сортирования продуктов шелушения, 
шлифования и полирования крупы, 
гидротермической обработки зерна, очистки и 
измельчения сырья, гранулирования комбикормов, 
дозирования компонентов комбикормов, белково-
витаминных добавок и премиксов для различных 
видов и возрастных групп сельскохозяйственных 
животных и птиц в соответствии с рецептурой, 
упаковки и маркировки готовой мукомольной, 
крупяной и комбикормовой продукции,  
и семян, настраивать автоматизированную 
программу технологического процесса хранения и 
переработки зерна и семян, вести 
производственный документооборот по 
технологическому процессу хранения и 
переработки зерна и семян 
Знания: требования нормативно-технической 
документации к качеству зерна и семян, готовой 
продукции, основные технологические операции, 
принцип, устройство и режимы работы 
технологического оборудования при очистке, 
вентилировании, сушке, распределении по силосам, 
подготовке к помолу и формированию помольных 
партий зерна, семян крупяной и комбикормовой 
продукции, порядок регулирования параметров 
работы технологического оборудования и средств 
автоматики при хранении и переработке зерна и 
семян, меры борьбы с вредителями хлебных 
запасов, технологические процессы и схемы 
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очистки зерна и семян от примесей, принципы 
работы и устройство оборудования для сортировки, 
кондиционирования и измельчения зерна и семян, 
технологические схемы подготовки и переработки 
зерна различных культур в крупу, правила ведения 
процессов шелушения, шлифования, полирования и 
дробления крупы, гидротермической обработки 
крупяных культур, порядок приема, перемещения 
зерна, распределения его по силосам, 
технологические схемы измельчения различных 
видов сырья для производства комбикормовой 
продукции, схемы гранулирования, правила 
дозирования и смешивания компонентов 
комбикормов, правила маркировки и упаковки 
готовой мукомольной, крупяной и комбикормовой 
продукции, документооборот, правила оформления 
и периодичность заполнения документации по 
хранению и переработке зерна и семян 

Ведение 
технологического 
процесса 
производства хлеба, 
хлебобулочных, 
макаронных и 
кондитерских 
изделий на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 1.1 Осуществлять 
техническое 
обслуживание 
технологического 
оборудования для 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья в соответствии 
с эксплуатационной 
документацией 

Навыки: проверки исправности, очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, замены 
быстроизнашивающихся материалов и деталей, 
устранения неисправностей в работе, ведения 
документации по обслуживанию технологического 
оборудования 
Умения: визуально оценивать исправность, 
использовать инструмент для очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, применять 
инструмент по наладке, настройке, ремонту и 
регулировке, документально оформлять результаты 
проделанной работы по обслуживанию 
технологического оборудования 
Знания: назначение, принцип действия и 
устройство, правила эксплуатации, методы и 
способы выявления и устранения неисправностей, 
порядок проведения подготовки, пуска и наладки, 
ремонта, документооборот по процессу подготовки 
к работе и обслуживания технологического 
оборудования 

ПК 1.2 Выполнять 
технологические 
операции по 
производству хлеба, 
хлебобулочных, 
макаронных и 
кондитерских 
изделий в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями 

Навыки: приема-сдачи сырья и расходных 
материалов, мониторинга показателей входного 
качества и поступающего объема сырья и 
расходных материалов, регулирование параметров 
и режимов технологических операций производства 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
мучных изделий, норм расхода сырья и нормативов 
выхода готовой продукции, упаковка и маркировка 
готовой продукции, проведение технических 
наблюдений за ходом технологического процесса 
производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий с внесением результатов в 
журналы ведения технологических процессов 
производства 
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Умения: рассчитывать необходимый объем сырья 
и расходных материалов в процессе выполнения 
технологических операций, эксплуатировать 
оборудование для обеспечения процессов 
размножения и выращивания дрожжей, 
приготовления, разделки и термической обработки 
теста, отделки поверхности хлебобулочных и 
мучных кондитерских изделий, производства хлеба, 
хлебобулочных, бараночных и сухарных изделий, 
производства различных видов печенья, пряников, 
вафель, пирожных и тортов без крема, штучно-
кондитерских мучных изделий, производства 
макаронных изделий, упаковки и маркировки 
готовой продукции, настраивать 
автоматизированную программу технологического 
процесса производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий 
Знания: нормативы расходов, сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, порядок и 
периодичность производственного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов, расходного 
материала, готовой продукции, порядок приемки, 
хранения и подготовки к использованию сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, 
назначение, принцип действия, устройство и 
правила эксплуатации технологического 
оборудования, методы определения кислотности 
дрожжей, подъемной силы, контроля производства 
жидких и прессованных дрожжей, способы 
изменения температуры дрожжей, активации 
прессованных и сушеных дрожжей, приготовления 
опары и закваски для различных видов теста в 
соответствии с рецептурой, замеса и приготовления 
ржаного и пшеничного теста, структура и 
физические свойства различных видов теста, 
производственный цикл приготовления жидких 
дрожжей, рецептуры приготовления мучных 
полуфабрикатов, методы регулировки дозирующего 
оборудования в зависимости от рецептур, методы 
определения готовности полуфабрикатов при 
замесе и брожении, устройство и принцип работы 
тесторазделочного оборудования, способы разделки 
различных видов теста, причины дефектов 
полуфабрикатов при неправильной разделке и 
укладки на листы и способы их исправления, 
методы определения готовности полуфабрикатов к 
выпечке, режимы выпечки различных видов хлеба, 
хлебобулочных, бараночных и мучных 
кондитерских изделий, условия выпекания 
сухарных плит и сушки нарезанных ломтей 
сухарей, ассортимент и особенности выпечки 
изделий из замороженного теста, методы расчета 
упека, усушки хлебных изделий, расчета выхода 
готовой продукции, определения готовности 
изделий при выпечке, классификация и 
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ассортимент макаронных изделий, 
требования нормативно-технической 
документации, предъявляемые к качеству 
макаронных изделий, стадии технологического 
процесса производства макаронных изделий и 
методы контроля на каждой стадии, причины брака 
продукции на каждой стадии технологического 
процесса и меры по их устранению, нормы выхода 
макаронных изделий, потери и расход основного и 
вспомогательного сырья, режимы хранения 
макаронных изделий, правила упаковки и 
маркировки готовой продукции, документооборот, 
правила оформления и периодичность заполнения 
документации при производстве хлеба, 
кондитерских и макаронных изделий 

Ведение 
технологического 
процесса 
производства 
крахмала, сахара и 
сахаристых 
продуктов на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 1.1 Осуществлять 
техническое 
обслуживание 
технологического 
оборудования для 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья в соответствии 
с эксплуатационной 
документацией 

Навыки: проверки исправности, очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, замены 
быстроизнашивающихся материалов и деталей, 
устранения неисправностей в работе, ведения 
документации по обслуживанию технологического 
оборудования 
Умения: визуально оценивать исправность, 
использовать инструмент для очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, применять 
инструмент по наладке, настройке, ремонту и 
регулировке, документально оформлять результаты 
проделанной работы по обслуживанию 
технологического оборудования 
Знания: назначение, принцип действия и 
устройство, правила эксплуатации, методы и 
способы выявления и устранения неисправностей, 
порядок проведения подготовки, пуска и наладки, 
ремонта, документооборот по процессу подготовки 
к работе и обслуживания технологического 
оборудования 

ПК 1.2 Выполнять 
технологические 
операции по 
производству 
крахмала, сахара и 
сахаристых 
продуктов в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями 

Навыки: приема-сдачи сырья и расходных 
материалов, мониторинга показателей входного 
качества и поступающего объема сырья и 
расходных материалов, регулирования параметров 
и режимов технологических операций получения 
свекловичного сахара, включая получение и 
обессахаривание свекловичной стружки, очистку 
диффузионного сока, варку утфелей,  
производства различных видов рафинированного 
сахара, включая прием и хранение свекловичного 
сахара и сахара-сырца, производства крахмала, 
включая производство картофельного, кукурузного 
крахмала, кукурузных кормов и кукурузного масла, 
производства сахаристых веществ из крахмала, 
включая гидролиз крахмала, производство и 
обработку патоки, производство глюкозно-
фруктозных сиропов, производства 
модифицированных крахмалов, декстрина, саго, 
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регулирование параметров качества продукции, 
норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 
продукции, упаковка и маркировка готовой 
продукции, проведение технических наблюдений за 
ходом технологического процесса производства 
крахмала, сахара и сахаристых продуктов с 
внесением полученных результатов в журналы 
ведения технологических процессов производства 
Умения: рассчитывать необходимый объем сырья 
и расходных материалов, эксплуатировать 
оборудование для получения свекловичного сахара, 
производства различных видов рафинированного 
сахара, крахмала, сахаристых веществ из крахмала, 
модифицированных крахмалов, декстрина, саго, 
упаковки и маркировки готовой продукции, 
настраивать автоматизированную программу 
технологического процесса производства крахмала, 
сахара и сахаристых продуктов 
Знания: нормативы расходов сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, выхода 
готовой продукции, порядок и периодичность 
производственного контроля качества сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, готовой 
продукции, методы контроля качества продукции, 
причины брака продукции и меры по их 
устранению на каждой стадии технологического 
процесса, правила маркировки готовой продукции, 
основные технологические операции и режимы 
работы технологического оборудования, 
назначение, принцип действия, устройство и 
правила эксплуатации технологического 
оборудования, порядок регулирования параметров 
работы технологического оборудования, 
документооборот, правила оформления и 
периодичность заполнения документации при 
производстве крахмала, сахара и сахаристых 
продуктов 

Ведение 
технологического 
процесса 
производства солода, 
продукции 
бродильных 
производств и 
виноделия, 
безалкогольных 
напитков на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 1.1 Осуществлять 
техническое 
обслуживание 
технологического 
оборудования для 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья в соответствии 
с эксплуатационной 
документацией 

Навыки: проверки исправности, очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, замены 
быстроизнашивающихся материалов и деталей, 
устранения неисправностей в работе, ведения 
документации по обслуживанию технологического 
оборудования 
Умения: визуально оценивать исправность, 
использовать инструмент для очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, применять 
инструмент по наладке, настройке, ремонту и 
регулировке, документально оформлять результаты 
проделанной работы по обслуживанию 
технологического оборудования 
Знания: назначение, принцип действия и 
устройство, правила эксплуатации, методы и 
способы выявления и устранения неисправностей, 
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порядок проведения подготовки, пуска и наладки, 
ремонта, документооборот по процессу подготовки 
к работе и обслуживания технологического 
оборудования 

ПК 1.2 Выполнять 
технологические 
операции по 
производству солода, 
продукции 
бродильных 
производств и 
виноделия, 
безалкогольных 
напитков в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями 

Навыки: приема-сдачи сырья и расходных 
материалов, мониторинга показателей входного 
качества и поступающего объема сырья и 
расходных материалов, регулирования параметров 
и режимов технологических операций процессов 
спиртового и ликероводочного производств, 
включая производство этилового спирта из 
пищевого сырья и ликероводочных изделий,  
винодельческих производств, включая процессы 
производства виноматериалов, готовой продукции 
виноделия, фасовки и транспортировки готовой 
продукции виноделия,  
пивоваренного и безалкогольного производства, 
включая процессы производства солода, пивного 
сусла, выращивания дрожжей, брожения, 
фильтрации, розлива пива, регулирование 
параметров качества продукции, норм расхода 
сырья и нормативов выхода готовой продукции, 
упаковка и маркировка готовой продукции, 
проведение технических наблюдений за ходом 
технологического процесса производства солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков с внесением полученных 
результатов в журналы ведения технологических 
процессов производства 
Умения: рассчитывать необходимый объем сырья 
и расходных материалов, эксплуатировать 
оборудование спиртового и ликероводочного 
производств, винодельческих производств, 
пивоваренного и безалкогольного производств, для  
упаковки и маркировки готовой продукции, 
настраивать автоматизированную программу 
технологического процесса производства солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков 
Знания: нормативы расходов сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, выхода 
готовой продукции, порядок и периодичность 
производственного контроля качества сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, методы 
контроля качества продукции, причины брака 
продукции и меры по их устранению на каждой 
стадии технологического процесса, правила 
маркировки готовой продукции, основные 
технологические операции и режимы работы 
технологического оборудования, назначение, 
принцип действия, устройство и правила 
эксплуатации технологического оборудования, 
порядок регулирования параметров работы 
технологического оборудования, документооборот, 
правила оформления и периодичность заполнения 
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документации при производстве солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков 

Ведение 
технологического 
процесса 
производства 
консервов и 
пищеконцентратов на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 1.1 Осуществлять 
техническое 
обслуживание 
технологического 
оборудования для 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья в соответствии 
с эксплуатационной 
документацией 

Навыки: проверки исправности, очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, замена 
быстроизнашивающихся материалов и деталей, 
устранения неисправностей в работе, ведения 
документации по обслуживанию технологического 
оборудования 
Умения: визуально оценивать исправность, 
использовать инструмент для очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, применять 
инструмент по наладке, настройке, ремонту и 
регулировке, документально оформлять результаты 
проделанной работы по обслуживанию 
технологического оборудования 
Знания: назначение, принцип действия и 
устройство, правила эксплуатации, методы и 
способы выявления и устранения неисправностей, 
порядок проведения подготовки, пуска и наладки, 
ремонта, документооборот по процессу подготовки 
к работе и обслуживания технологического 
оборудования 

ПК 1.2 Выполнять 
технологические 
операции по 
производству 
консервов и 
пищеконцентратов в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями 

Навыки: приема-сдачи сырья и расходных 
материалов, мониторинга показателей входного 
качества и поступающего объема сырья и 
расходных материалов, регулирования параметров 
и режимов технологических операций производства 
консервов, продуктов из картофеля, сушеных 
плодов, овощей, пищеконцентратов, регулирования 
параметров качества продукции, норм расхода 
сырья и нормативов выхода готовой продукции, 
упаковки и маркировки готовой продукции, 
проведения технических наблюдений за ходом 
технологического процесса производства консервов 
и пищеконцентратов с внесением полученных 
результатов в журналы ведения технологических 
процессов производства 
Умения: рассчитывать необходимый объем сырья 
и расходных материалов, эксплуатировать 
оборудование для производства консервов, 
продуктов из картофеля, сушеных плодов, овощей, 
крахмала, пищеконцентратов, упаковки и 
маркировки готовой продукции, настраивать 
автоматизированную программу технологического 
процесса производства консервов и 
пищеконцентратов 
Знания: нормативы расходов сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, выхода 
готовой продукции, порядок и периодичность 
производственного контроля качества сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, методы 
контроля качества продукции, причины брака 
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продукции и меры по их устранению на каждой 
стадии технологического процесса, правила 
маркировки готовой продукции, основные 
технологические операции и режимы работы 
технологического оборудования, назначение, 
принцип действия, устройство и правила 
эксплуатации технологического оборудования, 
порядок регулирования параметров работы 
технологического оборудования, документооборот, 
правила оформления и периодичность заполнения 
документации при производстве консервов и 
пищеконцентратов 

Ведение 
технологического 
процесса 
производства 
растительных масел, 
жиров и 
жирозаменителей на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 1.1 Осуществлять 
техническое 
обслуживание 
технологического 
оборудования для 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья в соответствии 
с эксплуатационной 
документацией 

Навыки: проверки исправности, очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, замены 
быстроизнашивающихся материалов и деталей, 
устранения неисправностей в работе, ведения 
документации по обслуживанию технологического 
оборудования 
Умения: визуально оценивать исправность, 
использовать инструмент для очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, применять 
инструмент по наладке, настройке, ремонту и 
регулировке, документально оформлять результаты 
проделанной работы по обслуживанию 
технологического оборудования 
Знания: назначение, принцип действия и 
устройство, правила эксплуатации, методы и 
способы выявления и устранения неисправностей, 
порядок проведения подготовки, пуска и наладки, 
ремонта, документооборот по процессу подготовки 
к работе и обслуживания технологического 
оборудования 

ПК 1.2 Выполнять 
технологические 
операции по 
производству 
растительных масел, 
жиров и 
жирозаменителей в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями 

Навыки: приема-сдачи сырья и расходных 
материалов, мониторинга показателей входного 
качества и поступающего объема сырья и 
расходных материалов, регулирования параметров 
и режимов технологических операций производства 
растительных масел, модифицированных жиров, 
маргариновой и майонезной продукции, глицерина 
и жирных кислот, мыла и синтетических моющих 
средств, регулирования параметров качества 
продукции, норм расхода сырья и нормативов 
выхода готовой продукции в процессе выполнения 
технологических операций, упаковки и маркировки 
готовой продукции, проведения технических 
наблюдений за ходом технологического процесса 
производства растительных масел, жиров и 
жирозаменителей с внесением полученных 
результатов в журналы ведения технологических 
процессов производства 
Умения: рассчитывать необходимый объем сырья 
и расходных материалов, эксплуатировать 
оборудование для производства растительных 
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масел, включая оборудование для механической 
обработки сырья и полуфабрикатов, маслосемян, 
влаготепловой обработки мятки и жмыха, отжима 
масла, рафинации и дезодорации масла, 
производства модифицированных жиров, 
маргариновой и майонезной продукции, включая 
оборудование для темперирования жировой 
основы, получения эмульсии и маргарина, 
приготовления кулинарных, кондитерских, 
хлебопекарных жиров и заменителей жира, 
производства глицерина и жирных кислот, мыла и 
синтетических моющих средств, для упаковки и 
маркировки готовой продукции, настраивать 
автоматизированную программу технологического 
процесса производства растительных масел, жиров 
и жирозаменителей, вести производственный 
документооборот по технологическому процессу 
производства растительных масел, жиров и 
жирозаменителей 
Знания: нормативы расходов сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, выхода 
готовой продукции, порядок и периодичность 
производственного контроля качества сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, готовой 
продукции, методы контроля качества продукции, 
причины брака продукции и меры по их 
устранению на каждой стадии технологического 
процесса, правила маркировки готовой продукции, 
основные технологические операции и режимы 
работы, назначение, принцип действия, устройство 
и правила эксплуатации технологического 
оборудования, порядок регулирования параметров 
работы технологического оборудования и средств 
автоматики, документооборот, правила оформления 
и периодичность заполнения документации при 
производстве растительных масел, жиров и 
жирозаменителей 

Ведение 
технологического 
процесса 
производства 
субтропических, 
пищевкусовых 
продуктов и табака на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 1.1 Осуществлять 
техническое 
обслуживание 
технологического 
оборудования для 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья в соответствии 
с эксплуатационной 
документацией 

Навыки: проверки исправности, очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, замены 
быстроизнашивающихся материалов и деталей, 
устранения неисправностей в работе, ведения 
документации по обслуживанию технологического 
оборудования 
Умения: визуально оценивать исправность, 
использовать инструмент для очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, применять 
инструмент по наладке, настройке, ремонту и 
регулировке, документально оформлять результаты 
проделанной работы по обслуживанию 
технологического оборудования 
Знания: назначение, принцип действия и 
устройство, правила эксплуатации, методы и 
способы выявления и устранения неисправностей, 
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порядок проведения подготовки, пуска и наладки, 
ремонта, документооборот по процессу подготовки 
к работе и обслуживания технологического 
оборудования 

ПК 1.2 Выполнять 
технологические 
операции 
производства 
субтропических, 
пищевкусовых 
продуктов и табака в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями 

Навыки: приема-сдачи сырья и расходных 
материалов, мониторинг показателей входного 
качества и поступающего объема сырья и 
расходных, регулирования параметров и режимов 
технологических операций производства 
субтропических, пищевкусовых продуктов и табака, 
регулирования параметров качества продукции, 
норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 
продукции, упаковка и маркировка готовой 
продукции, проведение технических наблюдений за 
ходом технологического процесса производства 
субтропических, пищевкусовых продуктов и табака 
с внесением полученных результатов в журналы 
ведения технологических процессов производства 
Умения: рассчитывать необходимый объем сырья 
и расходных материалов, эксплуатировать 
оборудование для производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака, упаковки и 
маркировки готовой продукции, настраивать 
автоматизированную программу технологического 
процесса производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака, вести 
производственный документооборот по 
технологическому процессу производства 
субтропических, пищевкусовых продуктов и табака 
Знания: нормативы расходов сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, выхода 
готовой продукции, порядок и периодичность 
производственного контроля качества сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, методы 
контроля качества продукции, причины брака 
продукции и меры по их устранению на каждой 
стадии технологического процесса, правила 
маркировки готовой продукции, основные 
технологические операции и режимы работы, 
назначение, принцип действия, устройство и 
правила эксплуатации технологического 
оборудования, порядок регулирования параметров 
работы технологического оборудования и средств 
автоматики, документооборот, правила оформления 
и периодичность заполнения документации при 
производстве субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака 

Ведение 
технологического 
процесса 
производства 
пищевых добавок, 
ароматизаторов и 
технологических 

ПК 1.1 Осуществлять 
техническое 
обслуживание 
технологического 
оборудования для 
производства 
продуктов питания 

Навыки: проверки исправности, очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, замены 
быстроизнашивающихся материалов и деталей, 
устранения неисправностей в работе, ведения 
документации по обслуживанию технологического 
оборудования 
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вспомогательных 
средств на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

из растительного 
сырья в соответствии 
с эксплуатационной 
документацией 

Умения: визуально оценивать исправность, 
использовать инструмент для очистки от 
загрязнений, смазки и санитарной обработки 
механических деталей и узлов, применять 
инструмент по наладке, настройке, ремонту и 
регулировке, документально оформлять результаты 
проделанной работы по обслуживанию 
технологического оборудования 
Знания: назначение, принцип действия и 
устройство, правила эксплуатации, методы и 
способы выявления и устранения неисправностей, 
порядок проведения подготовки, пуска и наладки, 
ремонта, документооборот по процессу подготовки 
к работе и обслуживания технологического 
оборудования 

ПК 1.2 Выполнять 
технологические 
операции 
производства 
пищевых добавок, 
ароматизаторов и 
технологических 
вспомогательных 
средств в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями 

Навыки: приема-сдачи сырья и расходных 
материалов, мониторинга показателей входного 
качества и поступающего объема сырья и 
расходных материалов, регулирования параметров 
и режимов технологических операций производства 
пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств, 
регулирования параметров качества продукции, 
норм расхода сырья и нормативов выхода готовой 
продукции в процессе выполнения технологических 
операций, упаковки и маркировки готовой 
продукции, проведения технических наблюдений за 
ходом технологического процесса производства 
пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств с 
внесением полученных результатов в журналы 
ведения технологических процессов производства 
Умения: рассчитывать необходимый объем сырья 
и расходных материалов в процессе выполнения 
технологических операций, эксплуатировать 
оборудование для производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств, упаковки и маркировки 
готовой, настраивать автоматизированную 
программу технологического процесса 
производства пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств, вести 
производственный документооборот по 
технологическому процессу производства пищевых 
добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств 
Знания: нормативы расходов сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, выхода 
готовой продукции, порядок и периодичность 
производственного контроля качества сырья, 
полуфабрикатов, расходного материала, готовой 
продукции, методы контроля качества продукции, 
причины брака продукции и меры по их 
устранению на каждой стадии технологического 
процесса, правила маркировки готовой продукции, 
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основные технологические операции и режимы 
работы, назначение, принцип действия, устройство 
и правила эксплуатации технологического 
оборудования, порядок регулирования параметров 
работы технологического оборудования и средств 
автоматики, документооборот, правила оформления 
и периодичность заполнения документации при 
производстве пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств 

Организационно-
технологическое 
обеспечение 
производства 
хранения и 
переработки зерна и 
семян на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 2.1 Осуществлять 
организационное 
обеспечение 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья на 
автоматизированных 
технологических 
линиях 

Навыки: расчета сменных показателей 
производства продуктов питания из растительного 
сырья в соответствии с результатами анализа 
состояния рынка продукции и услуг, разработки 
производственных заданий для операторов и 
аппаратчиков технологических процессов, 
инструктирование операторов и аппаратчиков по 
выполнению производственных заданий, 
организации выполнения технологических 
операций в соответствии с технологическими 
инструкциями, организация работ по устранению 
неисправностей в работе технологического 
оборудования, эксплуатации и обслуживанию 
технологического оборудования, проведения 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, ведения учетно-отчетной документации 
производства продуктов питания из растительного 
сырья 
Умения: анализировать состояние рынка 
продукции и услуг в области производства 
продуктов питания из растительного сырья, 
рассчитывать плановые показатели выполнения 
технологических операций, определять потребность 
в средствах производства и рабочей силе для 
выполнения общего объема работ по каждой 
технологической операции на основе 
технологических карт, рассчитывать экологический 
риск и оценивать ущерб, причиняемый 
окружающей среде при выполнении работ и 
оказании услуг в области производства продуктов 
питания из растительного сырья, инструктировать 
операторов и аппаратчиков по выполнению 
производственных заданий, контролировать 
выполнение производственных заданий на всех 
стадиях технологического процесса, 
организовывать работу по проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, пользоваться методами контроля 
качества выполнения технологических операций, 
осуществлять мероприятия по мотивации и 
стимулированию персонала производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях 
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Знания: технологии менеджмента и маркетинговых 
исследований рынка продукции и услуг, 
технологии бизнес-планирования 
производственной, финансовой и инвестиционной 
деятельности, методы расчета экономической 
эффективности разработки и внедрения новой 
продукции из растительного сырья, технологии 
производства и организации производственных и 
технологических процессов, требования к качеству 
выполнения технологических операций, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания из растительного сырья, методы 
планирования, контроля и оценки качества 
выполнения технологических операций, виды, 
формы и методы мотивации, включая материальное 
и нематериальное стимулирование, персонала, 
правила первичного документооборота, учета и 
отчетности, требования охраны труда, санитарной и 
пожарной безопасности при техническом 
обслуживании и эксплуатации технологического 
оборудования на автоматизированных 
технологических линиях по производству 
продуктов питания из растительного сырья 

ПК 2.2 Осуществлять 
технологическое 
обеспечение 
процессов хранения 
и переработки зерна 
и семян 

Навыки: обеспечения смены сырьем и расходными 
материалами, определения технологических 
параметров, подлежащих контролю и 
регулированию, обеспечения технологических 
режимов хранения зерна и семян, производства 
мукомольной, крупяной, комбикормовой 
продукции, оперативный контроль качества сырья, 
полуфабрикатов, готовой продукции и нормативов 
выхода готовой продукции, обеспечения 
безопасной эксплуатации и обслуживания 
оборудования, используемого для реализации 
технологических операций хранения и переработки 
зерна и семян 
Умения: вести основные технологические 
процессы хранения и переработки зерна и семян, 
контролировать качество сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в процессе хранения и 
переработки зерна и семян на всех этапах 
производства, проводить лабораторные 
исследования безопасности и качества сырья, 
полуфабрикатов и продуктов питания, 
осуществлять технологические регулировки 
оборудования, использовать средства механизации 
и автоматизации технологических процессов 
хранения и переработки зерна и семян, подбирать, 
производить настройку и сборку оборудования и 
систем автоматизации технологических процессов 
хранения и переработки зерна и семян из 
растительного сырья, использовать в процессе 
хранения и переработки зерна и семян ресурсо- и 
энергосберегающие технологии 
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Знания: виды и качественные показатели сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции процессов 
хранения и переработки зерна и семян, основные 
технологические процессы хранения и переработки 
зерна и семян, причины, методы выявления и 
способы устранения брака в процессе хранения и 
переработки зерна и семян, способы 
технологических регулировок оборудования, 
используемого для реализации технологических 
операций хранения и переработки зерна и семян, 
принципы измерения, регулирования, контроля 
параметров технологического процесса хранения и 
переработки зерна и семян, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий 
из растительного сырья, порядок расчета рецептур, 
формы и виды документов на новые виды 
продуктов хранения и переработки зерна и семян на 
автоматизированных технологических линиях, 
требования охраны труда, санитарной и пожарной 
безопасности при техническом обслуживании и 
эксплуатации технологического оборудования, на 
автоматизированных технологических линиях по 
производству продуктов питания из растительного 
сырья 

Организационно-
технологическое 
обеспечение 
производства хлеба, 
хлебобулочных, 
макаронных и 
кондитерских 
изделий на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 2.1 Осуществлять 
организационное 
обеспечение 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья на 
автоматизированных 
технологических 
линиях 

Навыки: расчета сменных показателей 
производства продуктов питания из растительного 
сырья в соответствии с результатами анализа 
состояния рынка продукции и услуг, разработки 
производственных заданий для операторов и 
аппаратчиков технологических процессов, 
инструктирование операторов и аппаратчиков по 
выполнению производственных заданий, 
организация выполнения технологических 
операций в соответствии с технологическими 
инструкциями, организации работ по устранению 
неисправностей в работе технологического 
оборудования, эксплуатации и обслуживанию 
технологического оборудования, проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, ведения учетно-отчетной документации 
производства продуктов питания из растительного 
сырья 
Умения: анализировать состояние рынка 
продукции и услуг в области производства 
продуктов питания из растительного сырья, 
рассчитывать плановые показатели выполнения 
технологических операций, определять потребность 
в средствах производства и рабочей силе для 
выполнения общего объема работ по каждой 
технологической операции на основе 
технологических карт, рассчитывать экологический 
риск и оценивать ущерб, причиняемый 
окружающей среде при выполнении работ и 
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оказании услуг в области производства продуктов 
питания из растительного сырья, инструктировать 
операторов и аппаратчиков по выполнению 
производственных заданий, контролировать 
выполнение производственных заданий на всех 
стадиях технологического процесса, 
организовывать работу по проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, пользоваться методами контроля 
качества выполнения технологических операций, 
осуществлять мероприятия по мотивации и 
стимулированию персонала производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях 
Знания: технологии менеджмента и маркетинговых 
исследований рынка продукции и услуг, 
технологии бизнес-планирования 
производственной, финансовой и инвестиционной 
деятельности, методы расчета экономической 
эффективности разработки и внедрения новой 
продукции из растительного сырья, технологии 
производства и организации производственных и 
технологических процессов, требования к качеству 
выполнения технологических операций, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания из растительного сырья, методы 
планирования, контроля и оценки качества 
выполнения технологических операций, виды, 
формы и методы мотивации, включая материальное 
и нематериальное стимулирование, персонала, 
правила первичного документооборота, учета и 
отчетности, требования охраны труда, санитарной и 
пожарной безопасности при техническом 
обслуживании и эксплуатации технологического 
оборудования на автоматизированных 
технологических линиях по производству 
продуктов питания из растительного сырья 

ПК 2.2 Осуществлять 
технологическое 
обеспечение 
производства хлеба, 
хлебобулочных, 
макаронных и 
кондитерских 
изделий 

Навыки: обеспечения смены сырьем и расходными 
материалами для выполнения технологических 
операций, определения технологических 
параметров, подлежащих контролю и 
регулированию, обеспечения технологических 
режимов производства хлеба и хлебобулочных 
изделий, мучных и сахаристых кондитерских 
изделий, макаронных изделий, оперативный 
контроль качества сырья, полуфабрикатов, готовой 
продукции и нормативов выхода готовой 
продукции, обеспечения безопасной эксплуатации и 
обслуживания оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий 

ДОКУМЕНТ ПОДПИСАН ЭЛЕКТРОННОЙ ПОДПИСЬЮ

АНПОО "ХГК "СОДЕЙСТВИЕ", ПАНФИЛОВ АЛЕКСАНДР ФЕДОРОВИЧ, 
ДИРЕКТОР

01.10.24 13:36 (MSK) Сертификат 01636CCF00AEB03B954023F95B6762FFB0



26 
 

Умения: вести основные технологические 
процессы производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий, рассчитывать 
производственные рецептуры хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий, контролировать качество сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 
производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий по всем этапам 
производства, проводить лабораторные 
исследования безопасности и качества сырья, 
полуфабрикатов и продуктов питания, 
осуществлять технологические регулировки 
оборудования, используемого для реализации 
технологических операций производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий, подбирать оборудование и системы 
автоматизации, производить настройку и сборку 
оборудования и систем автоматизации 
технологических процессов производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий из растительного сырья 
Знания: виды и качественные показатели сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции производства 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий, основные технологические процессы 
производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий, причины, методы выявления 
и способы устранения брака в процессе 
производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий, методы технохимического и 
лабораторного контроля качества сырья, 
полуфабрикатов и готовых изделий из 
растительного сырья, способы технологических 
регулировок оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий, принципы измерения, 
регулирования, контроля параметров и 
автоматического управления параметрами 
технологического процесса производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий, порядок расчета рецептур, формы и виды 
документов на новые виды хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий, требования 
охраны труда, санитарной и пожарной безопасности 
при техническом обслуживании и эксплуатации 
технологического оборудования на 
автоматизированных технологических линиях по 
производству продуктов питания из растительного 
сырья 

Организационно-
технологическое 
обеспечение 
производства 

ПК 2.1 Осуществлять 
организационное 
обеспечение 
производства 

Навыки: расчета сменных показателей 
производства продуктов питания из растительного 
сырья в соответствии с результатами анализа 
состояния рынка продукции и услуг, разработки 
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крахмала, сахара и 
сахаристых 
продуктов на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

продуктов питания 
из растительного 
сырья на 
автоматизированных 
технологических 
линиях 

производственных заданий для операторов и 
аппаратчиков технологических процессов, 
инструктирование операторов и аппаратчиков по 
выполнению производственных заданий, 
организации выполнения технологических 
операций в соответствии с технологическими 
инструкциями, организации работ по устранению 
неисправностей в работе технологического 
оборудования, эксплуатации и обслуживанию 
технологического оборудования, проведения 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, ведения учетно-отчетной документации 
производства продуктов питания из растительного 
сырья 
Умения: анализировать состояние рынка 
продукции и услуг в области производства 
продуктов питания из растительного сырья, 
рассчитывать плановые показатели выполнения 
технологических операций, определять потребность 
в средствах производства и рабочей силе для 
выполнения общего объема работ по каждой 
технологической операции на основе 
технологических карт, рассчитывать экологический 
риск и оценивать ущерб, причиняемый 
окружающей среде при выполнении работ и 
оказании услуг в области производства продуктов 
питания из растительного сырья, инструктировать 
операторов и аппаратчиков по выполнению 
производственных заданий, контролировать 
выполнение производственных заданий на всех 
стадиях технологического процесса, 
организовывать работу по проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, пользоваться методами контроля 
качества выполнения технологических операций, 
осуществлять мероприятия по мотивации и 
стимулированию персонала производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях 
Знания: технологии менеджмента и маркетинговых 
исследований рынка продукции и услуг, 
технологии бизнес-планирования 
производственной, финансовой и инвестиционной 
деятельности, методы расчета экономической 
эффективности разработки и внедрения новой 
продукции из растительного сырья, технологии 
производства и организации производственных и 
технологических процессов, требования к качеству 
выполнения технологических операций, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания из растительного сырья, методы 
планирования, контроля и оценки качества 
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выполнения технологических операций, виды, 
формы и методы мотивации, включая материальное 
и нематериальное стимулирование, персонала, 
правила первичного документооборота, учета и 
отчетности, требования охраны труда, санитарной и 
пожарной безопасности при техническом 
обслуживании и эксплуатации технологического 
оборудования на автоматизированных 
технологических линиях по производству 
продуктов питания из растительного сырья 

ПК 2.2 Осуществлять 
технологическое 
обеспечение 
производства 
крахмала, сахара и 
сахаристых 
продуктов 

Навыки: обеспечения смены сырьем и расходными 
материалами, определения технологических 
параметров, подлежащих контролю и 
регулированию, обеспечения технологических 
режимов производства свекловичного сахара, 
включая получение и обессахаривание 
свекловичной стружки, очистку диффузионного 
сока, варку утфелей, различных видов 
рафинированного сахара, включая прием и 
хранение свекловичного сахара и сахара-сырца, 
крахмала, включая производство картофельного 
крахмала, производство кукурузного крахмала, 
кукурузных кормов и кукурузного масла, 
сахаристых веществ из крахмала, включая гидролиз 
крахмала, производство и обработку патоки, 
производство глюкозно-фруктозных сиропов, 
модифицированных крахмалов, декстрина, саго, 
оперативный контроль качества сырья, 
полуфабрикатов, готовой продукции и нормативов 
выхода готовой продукции, обеспечение 
безопасной эксплуатации и обслуживания 
оборудования, используемого для реализации 
технологических операций производства крахмала, 
сахара и сахаристых продуктов 
Умения: вести основные технологические 
процессы производства, рассчитывать 
производственные рецептуры крахмала, сахара и 
сахаристых продуктов, контролировать качество 
сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 
процессе производства крахмала, сахара и 
сахаристых продуктов по всем этапам 
производства, осуществлять технологические 
регулировки оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства крахмала, сахара и сахаристых 
продуктов, использовать средства механизации и 
автоматизации технологических процессов 
производства крахмала, сахара и сахаристых 
продуктов на автоматизированных технологических 
линиях, подбирать оборудование и системы 
автоматизации, производить настройку и сборку 
оборудования и систем автоматизации 
технологических процессов производства крахмала, 
сахара и сахаристых продуктов из растительного 
сырья, использовать в процессе производства 
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продукции ресурсо- и энергосберегающие 
технологии 
Знания: виды и качественные показатели сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции производства 
крахмала, сахара и сахаристых продуктов, 
основные технологические процессы производства 
крахмала, сахара и сахаристых продуктов, причины, 
методы выявления и способы устранения брака в 
процессе производства крахмала, сахара и 
сахаристых продуктов, методы технохимического и 
лабораторного контроля качества сырья, 
полуфабрикатов и готовых изделий из 
растительного сырья, способы технологических 
регулировок оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства крахмала, сахара и сахаристых 
продуктов, принципы измерения, регулирования, 
контроля параметров и автоматического 
управления параметрами технологического 
процесса производства крахмала, сахара и 
сахаристых продуктов на автоматизированных 
технологических линиях, порядок расчета рецептур, 
формы и виды документов на новые виды крахмала, 
сахара и сахаристых продуктов, требования охраны 
труда, санитарной и пожарной безопасности при 
техническом обслуживании и эксплуатации 
технологического оборудования на 
автоматизированных технологических линиях по 
производству продуктов питания из растительного 
сырья 

Организационно-
технологическое 
обеспечение 
производства солода, 
продукции 
бродильных 
производств и 
виноделия, 
безалкогольных 
напитков на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 2.1 Осуществлять 
организационное 
обеспечение 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья на 
автоматизированных 
технологических 
линиях 

Навыки: расчета сменных показателей 
производства продуктов питания из растительного 
сырья в соответствии с результатами анализа 
состояния рынка продукции и услуг, разработки 
производственных заданий для операторов и 
аппаратчиков технологических процессов, 
инструктирования операторов и аппаратчиков по 
выполнению производственных заданий, 
организации выполнения технологических 
операций в соответствии с технологическими 
инструкциями, организации работ по устранению 
неисправностей в работе технологического 
оборудования, эксплуатации и обслуживанию 
технологического оборудования, проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, ведения учетно-отчетной документации 
производства продуктов питания из растительного 
сырья 
Умения: анализировать состояние рынка 
продукции и услуг в области производства 
продуктов питания из растительного сырья, 
рассчитывать плановые показатели выполнения 
технологических операций, определять потребность 
в средствах производства и рабочей силе для 
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выполнения общего объема работ по каждой 
технологической операции на основе 
технологических карт, рассчитывать экологический 
риск и оценивать ущерб, причиняемый 
окружающей среде при выполнении работ и 
оказании услуг в области производства продуктов 
питания из растительного сырья, инструктировать 
операторов и аппаратчиков по выполнению 
производственных заданий, контролировать 
выполнение производственных заданий на всех 
стадиях технологического процесса, 
организовывать работу по проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, пользоваться методами контроля 
качества выполнения технологических операций, 
осуществлять мероприятия по мотивации и 
стимулированию персонала производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях 
Знания: технологии менеджмента и маркетинговых 
исследований рынка продукции и услуг, 
технологии бизнес-планирования 
производственной, финансовой и инвестиционной 
деятельности, методы расчета экономической 
эффективности разработки и внедрения новой 
продукции из растительного сырья, технологии 
производства и организации производственных и 
технологических процессов, требования к качеству 
выполнения технологических операций, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания из растительного сырья, методы 
планирования, контроля и оценки качества 
выполнения технологических операций, виды, 
формы и методы мотивации, включая материальное 
и нематериальное стимулирование, персонала, 
правила первичного документооборота, учета и 
отчетности, требования охраны труда, санитарной и 
пожарной безопасности при техническом 
обслуживании и эксплуатации технологического 
оборудования на автоматизированных 
технологических линиях по производству 
продуктов питания из растительного сырья 

ПК 2.2 Осуществлять 
технологическое 
обеспечение 
производства солода, 
продукции 
бродильных 
производств и 
виноделия, 
безалкогольных 
напитков 

Навыки: обеспечения смены сырьем и расходными 
материалами, определения технологических 
параметров, подлежащих контролю и 
регулированию, обеспечения технологических 
режимов спиртового и ликероводочного 
производств, включая производства этилового 
спирта из пищевого сырья и ликероводочных 
изделий, винодельческих производств, включая 
процессы производства виноматериалов, готовой 
продукции виноделия, фасовки и транспортировки 
готовой продукции виноделия, пивоваренного и 
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безалкогольного производств, включая процессы 
производства солода, пивного сусла, выращивания 
дрожжей, брожения, фильтрации, розлива 
продукции, оперативный контроль качества сырья, 
полуфабрикатов, готовой продукции и нормативов 
выхода готовой продукции, обеспечение 
безопасной эксплуатации и обслуживания 
оборудования, используемого для реализации 
технологических операций производства солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков 
Умения: вести основные технологические 
процессы,  рассчитывать производственные 
рецептуры производства солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков, контролировать качество 
сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 
процессе производства солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков по всем этапам 
производства, проводить лабораторные 
исследования безопасности и качества сырья, 
полуфабрикатов и продуктов питания, 
осуществлять технологические регулировки 
оборудования, используемого для реализации 
технологических операций производства солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков на автоматизированных 
технологических линиях, использовать средства 
механизации и автоматизации технологических 
процессов производства солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков на автоматизированных 
технологических линиях, подбирать оборудование 
и системы автоматизации, производить настройку и 
сборку оборудования и систем автоматизации 
технологических процессов производства солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков из растительного сырья 
на автоматизированных технологических линиях, 
использовать в процессе производства продукции 
ресурсо- и энергосберегающие технологии 
Знания: виды и качественные показатели сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции, основные 
технологические процессы производства солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков, причины, методы 
выявления и способы устранения брака в процессе 
производства солода, продукции бродильных 
производств и виноделия, безалкогольных 
напитков, методы технохимического и 
лабораторного контроля качества сырья, 
полуфабрикатов и готовых изделий из 
растительного сырья, способы технологических 
регулировок оборудования, используемого для 
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реализации технологических операций 
производства солода, продукции бродильных 
производств и виноделия, безалкогольных 
напитков, принципы измерения, регулирования, 
контроля параметров и автоматического 
управления параметрами технологического 
процесса производства солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков на автоматизированных 
технологических линиях, порядок расчета рецептур, 
формы и виды документов на новые виды солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков, производимых на 
автоматизированных технологических линиях, 
требования охраны труда, санитарной и пожарной 
безопасности при техническом обслуживании и 
эксплуатации технологического оборудования на 
автоматизированных технологических линиях по 
производству продуктов питания из растительного 
сырья 

Организационно-
технологическое 
обеспечение 
производства 
консервов и 
пищеконцентратов на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 2.1 Осуществлять 
организационное 
обеспечение 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья на 
автоматизированных 
технологических 
линиях 

Навыки: расчета сменных показателей 
производства продуктов питания из растительного 
сырья в соответствии с результатами анализа 
состояния рынка продукции и услуг, разработки 
производственных заданий для операторов и 
аппаратчиков технологических процессов, 
инструктирования операторов и аппаратчиков по 
выполнению производственных заданий, 
организации выполнения технологических 
операций в соответствии с технологическими 
инструкциями, организации работ по устранению 
неисправностей в работе технологического 
оборудования, эксплуатации и обслуживания 
технологического оборудования, проведения 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, ведения учетно-отчетной документации 
производства продуктов питания из растительного 
сырья 
Умения: анализировать состояние рынка 
продукции и услуг в области производства 
продуктов питания из растительного сырья, 
рассчитывать плановые показатели выполнения 
технологических операций, определять потребность 
в средствах производства и рабочей силе для 
выполнения общего объема работ по каждой 
технологической операции на основе 
технологических карт, рассчитывать экологический 
риск и оценивать ущерб, причиняемый 
окружающей среде при выполнении работ и 
оказании услуг в области производства продуктов 
питания из растительного сырья, инструктировать 
операторов и аппаратчиков по выполнению 
производственных заданий, контролировать 
выполнение производственных заданий на всех 
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стадиях технологического процесса, 
организовывать работу по проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, пользоваться методами контроля 
качества выполнения технологических операций, 
осуществлять мероприятия по мотивации и 
стимулированию персонала производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях 
Знания: технологии менеджмента и маркетинговых 
исследований рынка продукции и услуг, 
технологии бизнес-планирования 
производственной, финансовой и инвестиционной 
деятельности, методы расчета экономической 
эффективности разработки и внедрения новой 
продукции из растительного сырья, технологии 
производства и организации производственных и 
технологических процессов, требования к качеству 
выполнения технологических операций, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания из растительного сырья, методы 
планирования, контроля и оценки качества 
выполнения технологических операций, виды, 
формы и методы мотивации, включая материальное 
и нематериальное стимулирование, персонала, 
правила первичного документооборота, учета и 
отчетности, требования охраны труда, санитарной и 
пожарной безопасности при техническом 
обслуживании и эксплуатации технологического 
оборудования на автоматизированных 
технологических линиях по производству 
продуктов питания из растительного сырья 

ПК 2.2 Осуществлять 
технологическое 
обеспечение 
производства 
консервов и 
пищеконцентратов 

Навыки: обеспечения смены сырьем и расходными 
материалами, определения технологических 
параметров, подлежащих контролю и 
регулированию, обеспечения технологических 
режимов производства консервов, продуктов из 
картофеля, сушеных плодов, овощей, 
пищеконцентратов, оперативного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов, готовой 
продукции и нормативов выхода готовой 
продукции, обеспечения безопасной эксплуатации и 
обслуживания оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства консервов и пищеконцентратов 
Умения: вести основные технологические 
процессы, рассчитывать производственные 
рецептуры производства консервов и 
пищеконцентратов, контролировать качество сырья, 
полуфабрикатов, качество и выход готовой 
продукции в процессе производства консервов и 
пищеконцентратов по всем этапам производства, 
проводить лабораторные исследования 
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безопасности и качества сырья, полуфабрикатов и 
продуктов питания, осуществлять технологические 
регулировки оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства консервов и пищеконцентратов на 
автоматизированных технологических линиях, 
использовать средства механизации и 
автоматизации технологических процессов 
производства консервов и пищеконцентратов на 
автоматизированных технологических линиях, 
подбирать оборудование и системы автоматизации, 
производить настройку и сборку оборудования и 
систем автоматизации технологических процессов 
производства консервов и пищеконцентратов из 
растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях, использовать в процессе 
производства продукции ресурсо- и 
энергосберегающие технологии 
Знания: виды и качественные показатели сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции, основные 
технологические процессы производства консервов 
и пищеконцентратов, причины, методы выявления 
и способы устранения брака в процессе 
производства консервов и пищеконцентратов, 
методы технохимического и лабораторного 
контроля качества сырья, полуфабрикатов и 
готовых изделий из растительного сырья, способы 
технологических регулировок оборудования, 
используемого для реализации технологических 
операций производства консервов и 
пищеконцентратов, принципы измерения, 
регулирования, контроля параметров и 
автоматического управления параметрами 
технологического процесса производства консервов 
и пищеконцентратов на автоматизированных 
технологических линиях, порядок расчета рецептур, 
формы и виды документов на новые виды 
консервов и пищеконцентратов, производимых на 
автоматизированных технологических линиях, 
требования охраны труда, санитарной и пожарной 
безопасности при техническом обслуживании и 
эксплуатации технологического оборудования на 
автоматизированных технологических линиях по 
производству продуктов питания из растительного 
сырья 

Организационно-
технологическое 
обеспечение 
производства 
растительных масел, 
жиров и 
жирозаменителей на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 2.1 Осуществлять 
организационное 
обеспечение 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья на 
автоматизированных 
технологических 
линиях 

Навыки: расчета сменных показателей 
производства продуктов питания из растительного 
сырья в соответствии с результатами анализа 
состояния рынка продукции и услуг, разработки 
производственных заданий для операторов и 
аппаратчиков технологических процессов, 
инструктирования операторов и аппаратчиков по 
выполнению производственных заданий, 
организации выполнения технологических 
операций в соответствии с технологическими 
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инструкциями, организации работ по устранению 
неисправностей в работе технологического 
оборудования, эксплуатации и обслуживанию 
технологического оборудования, проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, ведения учетно-отчетной документации 
производства продуктов питания из растительного 
сырья 
Умения: анализировать состояние рынка 
продукции и услуг в области производства 
продуктов питания из растительного сырья, 
рассчитывать плановые показатели выполнения 
технологических операций, определять потребность 
в средствах производства и рабочей силе для 
выполнения общего объема работ по каждой 
технологической операции на основе 
технологических карт, рассчитывать экологический 
риск и оценивать ущерб, причиняемый 
окружающей среде при выполнении работ и 
оказании услуг в области производства продуктов 
питания из растительного сырья, инструктировать 
операторов и аппаратчиков по выполнению 
производственных заданий, контролировать 
выполнение производственных заданий на всех 
стадиях технологического процесса, 
организовывать работу по проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, пользоваться методами контроля 
качества выполнения технологических операций, 
осуществлять мероприятия по мотивации и 
стимулированию персонала производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях 
Знания: технологии менеджмента и маркетинговых 
исследований рынка продукции и услуг, 
технологии бизнес-планирования 
производственной, финансовой и инвестиционной 
деятельности, методы расчета экономической 
эффективности разработки и внедрения новой 
продукции из растительного сырья, технологии 
производства и организации производственных и 
технологических процессов, требования к качеству 
выполнения технологических операций, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания из растительного сырья, методы 
планирования, контроля и оценки качества 
выполнения технологических операций, виды, 
формы и методы мотивации, включая материальное 
и нематериальное стимулирование, персонала, 
правила первичного документооборота, учета и 
отчетности, требования охраны труда, санитарной и 
пожарной безопасности при техническом 
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обслуживании и эксплуатации технологического 
оборудования на автоматизированных 
технологических линиях по производству 
продуктов питания из растительного сырья 

ПК 2.2 Осуществлять 
технологическое 
обеспечение 
производства 
растительных масел, 
жиров и 
жирозаменителей 

Навыки: обеспечения смены сырьем и расходными 
материалами, определения технологических 
параметров, подлежащих контролю и 
регулированию, обеспечения технологических 
режимов производства растительных масел, 
модифицированных жиров, маргариновой и 
майонезной продукции, глицерина и жирных 
кислот, мыла и синтетических моющих средств, 
оперативный контроль качества сырья, 
полуфабрикатов, готовой продукции и нормативов 
выхода готовой продукции, обеспечения 
безопасной эксплуатации и обслуживания 
оборудования, используемого для реализации 
технологических операций производства 
растительных масел, жиров и жирозаменителей 
Умения: вести основные технологические 
процессы, рассчитывать производственные 
рецептуры производства растительных масел, 
жиров и жирозаменителей, контролировать 
качество сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции в процессе производства растительных 
масел, жиров и жирозаменителей по всем этапам 
производства, проводить лабораторные 
исследования безопасности и качества сырья, 
полуфабрикатов и продуктов питания, 
осуществлять технологические регулировки 
оборудования, используемого для реализации 
технологических операций производства 
растительных масел, жиров и жирозаменителей на 
автоматизированных технологических линиях, 
использовать средства механизации и 
автоматизации технологических процессов 
производства растительных масел, жиров и 
жирозаменителей на автоматизированных 
технологических линиях, подбирать оборудование 
и системы автоматизации, производить настройку и 
сборку оборудования и систем автоматизации 
технологических процессов производства 
растительных масел, жиров и жирозаменителей из 
растительного сырья на автоматизированных 
технологических линиях, использовать в процессе 
производства продукции ресурсо- и 
энергосберегающие технологии 
Знания: виды и качественные показатели сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции, основные 
технологические процессы производства 
растительных масел, жиров и жирозаменителей, 
причины, методы выявления и способы устранения 
брака в процессе производства растительных масел, 
жиров и жирозаменителей, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
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качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий 
из растительного сырья, способы технологических 
регулировок оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства растительных масел, жиров и 
жирозаменителей, принципы измерения, 
регулирования, контроля параметров и 
автоматического управления параметрами 
технологического процесса производства 
растительных масел, жиров и жирозаменителей на 
автоматизированных технологических линиях, 
порядок расчета рецептур, формы и виды 
документов на новые виды растительных масел, 
жиров и жирозаменителей, производимых на 
автоматизированных технологических линиях, 
требования охраны труда, санитарной и пожарной 
безопасности при техническом обслуживании и 
эксплуатации технологического оборудования на 
автоматизированных технологических линиях по 
производству продуктов питания из растительного 
сырья 

Организационно-
технологическое 
обеспечение 
производства 
субтропических, 
пищевкусовых 
продуктов и табака на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

ПК 2.1 Осуществлять 
организационное 
обеспечение 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья на 
автоматизированных 
технологических 
линиях 

Навыки: расчета сменных показателей 
производства продуктов питания из растительного 
сырья в соответствии с результатами анализа 
состояния рынка продукции и услуг, разработки 
производственных заданий для операторов и 
аппаратчиков технологических процессов, 
инструктирования операторов и аппаратчиков по 
выполнению производственных заданий, 
организации выполнения технологических 
операций в соответствии с технологическими 
инструкциями, организации работ по устранению 
неисправностей в работе технологического 
оборудования, эксплуатации и обслуживанию 
технологического оборудования, проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, ведения учетно-отчетной документации 
производства продуктов питания из растительного 
сырья 
Умения: анализировать состояние рынка 
продукции и услуг в области производства 
продуктов питания из растительного сырья, 
рассчитывать плановые показатели выполнения 
технологических операций, определять потребность 
в средствах производства и рабочей силе для 
выполнения общего объема работ по каждой 
технологической операции на основе 
технологических карт, рассчитывать экологический 
риск и оценивать ущерб, причиняемый 
окружающей среде при выполнении работ и 
оказании услуг в области производства продуктов 
питания из растительного сырья, инструктировать 
операторов и аппаратчиков по выполнению 
производственных заданий, контролировать 
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выполнение производственных заданий на всех 
стадиях технологического процесса, 
организовывать работу по проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, пользоваться методами контроля 
качества выполнения технологических операций, 
осуществлять мероприятия по мотивации и 
стимулированию персонала производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях 
Знания: технологии менеджмента и маркетинговых 
исследований рынка продукции и услуг, 
технологии бизнес-планирования 
производственной, финансовой и инвестиционной 
деятельности, методы расчета экономической 
эффективности разработки и внедрения новой 
продукции из растительного сырья, технологии 
производства и организации производственных и 
технологических процессов, требования к качеству 
выполнения технологических операций, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания из растительного сырья, методы 
планирования, контроля и оценки качества 
выполнения технологических операций, виды, 
формы и методы мотивации, включая материальное 
и нематериальное стимулирование, персонала, 
правила первичного документооборота, учета и 
отчетности, требования охраны труда, санитарной и 
пожарной безопасности при техническом 
обслуживании и эксплуатации технологического 
оборудования на автоматизированных 
технологических линиях по производству 
продуктов питания из растительного сырья 

ПК 2.2 Осуществлять 
технологическое 
обеспечение 
производства 
субтропических, 
пищевкусовых 
продуктов и табака 

Навыки: обеспечения смены сырьем и расходными 
материалами, определения технологических 
параметров, подлежащих контролю и 
регулированию, обеспечения технологических 
процессов производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака, оперативный 
контроль качества сырья, полуфабрикатов, готовой 
продукции и нормативов выхода готовой 
продукции, обеспечения безопасной эксплуатации и 
обслуживания оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака 
Умения: вести основные технологические 
процессы, рассчитывать производственные 
рецептуры производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака на 
автоматизированных технологических линиях, 
контролировать качество сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в процессе производства 
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субтропических, пищевкусовых продуктов и табака 
по всем этапам производства, проводить 
лабораторные исследования безопасности и 
качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания, осуществлять технологические 
регулировки оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака на автоматизированных 
технологических линиях, использовать средства 
механизации и автоматизации технологических 
процессов производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака на 
автоматизированных технологических линиях, 
подбирать оборудование и системы автоматизации, 
производить настройку и сборку оборудования и 
систем автоматизации технологических процессов 
производства субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях, 
использовать в процессе производства продукции 
ресурсо- и энергосберегающие технологии 
Знания: виды и качественные показатели сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции, основные 
технологические процессы производства 
субтропических, пищевкусовых продуктов и табака, 
причины, методы выявления и способы устранения 
брака в процессе производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий 
из растительного сырья, способы технологических 
регулировок оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака, принципы измерения, 
регулирования, контроля и автоматического 
управления параметрами технологического 
процесса производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака на 
автоматизированных технологических линиях, 
порядок расчета рецептур, формы и виды 
документов на новые виды субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака, производимых 
на автоматизированных технологических линиях, 
требования охраны труда, санитарной и пожарной 
безопасности при техническом обслуживании и 
эксплуатации технологического оборудования на 
автоматизированных технологических линиях по 
производству продуктов питания из растительного 
сырья 

Организационно-
технологическое 
обеспечение 
производства 

ПК 2.1 Осуществлять 
организационное 
обеспечение 
производства 

Навыки: расчета сменных показателей 
производства продуктов питания из растительного 
сырья в соответствии с результатами анализа 
состояния рынка продукции и услуг, разработки 

ДОКУМЕНТ ПОДПИСАН ЭЛЕКТРОННОЙ ПОДПИСЬЮ

АНПОО "ХГК "СОДЕЙСТВИЕ", ПАНФИЛОВ АЛЕКСАНДР ФЕДОРОВИЧ, 
ДИРЕКТОР

01.10.24 13:36 (MSK) Сертификат 01636CCF00AEB03B954023F95B6762FFB0



40 
 

пищевых добавок, 
ароматизаторов и 
технологических 
вспомогательных 
средств на 
автоматизированных 
технологических 
линиях  

продуктов питания 
из растительного 
сырья на 
автоматизированных 
технологических 
линиях 

производственных заданий для операторов и 
аппаратчиков технологических процессов, 
инструктирование операторов и аппаратчиков по 
выполнению производственных заданий, 
организации выполнения технологических 
операций в соответствии с технологическими 
инструкциями, организации работ по устранению 
неисправностей в работе технологического 
оборудования, эксплуатации и обслуживанию 
технологического оборудования, проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, ведения учетно-отчетной документации 
производства продуктов питания из растительного 
сырья 
Умения: анализировать состояние рынка 
продукции и услуг в области производства 
продуктов питания из растительного сырья, 
рассчитывать плановые показатели выполнения 
технологических операций, определять потребность 
в средствах производства и рабочей силе для 
выполнения общего объема работ по каждой 
технологической операции на основе 
технологических карт, рассчитывать экологический 
риск и оценивать ущерб, причиняемый 
окружающей среде при выполнении работ и 
оказании услуг в области производства продуктов 
питания из растительного сырья, инструктировать 
операторов и аппаратчиков по выполнению 
производственных заданий, контролировать 
выполнение производственных заданий на всех 
стадиях технологического процесса, 
организовывать работу по проведению 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, пользоваться методами контроля 
качества выполнения технологических операций, 
осуществлять мероприятия по мотивации и 
стимулированию персонала производства 
продуктов питания из растительного сырья на 
автоматизированных технологических линиях 
Знания: технологии менеджмента и маркетинговых 
исследований рынка продукции и услуг, 
технологии бизнес-планирования 
производственной, финансовой и инвестиционной 
деятельности, методы расчета экономической 
эффективности разработки и внедрения новой 
продукции из растительного сырья, технологии 
производства и организации производственных и 
технологических процессов, требования к качеству 
выполнения технологических операций, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания из растительного сырья, методы 
планирования, контроля и оценки качества 
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выполнения технологических операций, виды, 
формы и методы мотивации, включая материальное 
и нематериальное стимулирование, персонала, 
правила первичного документооборота, учета и 
отчетности, требования охраны труда, санитарной и 
пожарной безопасности при техническом 
обслуживании и эксплуатации технологического 
оборудования на автоматизированных 
технологических линиях по производству 
продуктов питания из растительного сырья 

ПК 2.2 Осуществлять 
технологическое 
обеспечение 
производства 
пищевых добавок, 
ароматизаторов и 
технологических 
вспомогательных 
средств 

Навыки: обеспечения смены сырьем и расходными 
материалами, определения технологических 
параметров, подлежащих контролю и 
регулированию, обеспечения технологических 
режимов производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств, оперативный контроль 
качества сырья, полуфабрикатов, готовой 
продукции и нормативов выхода готовой 
продукции, обеспечения безопасной эксплуатации и 
обслуживания оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств 
Умения: вести основные технологические 
процессы, рассчитывать производственные 
рецептуры производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств, контролировать качество 
сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 
процессе производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств по всем этапам 
производства, проводить лабораторные 
исследования безопасности и качества сырья, 
полуфабрикатов и продуктов питания, 
осуществлять технологические регулировки 
оборудования, используемого для реализации 
технологических операций производства пищевых 
добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств на автоматизированных 
технологических линиях, использовать средства 
механизации и автоматизации технологических 
процессов производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств на автоматизированных 
технологических линиях, подбирать оборудование 
и системы автоматизации, производить настройку и 
сборку оборудования и систем автоматизации 
технологических процессов производства пищевых 
добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств из растительного сырья 
на автоматизированных технологических линиях, 
использовать в процессе производства продукции 
ресурсо- и энергосберегающие технологии 
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Знания: виды и качественные показатели сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции, основные 
технологические процессы производства пищевых 
добавок, ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств, причины, методы 
выявления и способы устранения брака в процессе 
производства пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств, методы 
технохимического и лабораторного контроля 
качества сырья, полуфабрикатов и готовых изделий 
из растительного сырья, способы технологических 
регулировок оборудования, используемого для 
реализации технологических операций 
производства пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств, 
принципы измерения, регулирования, контроля 
параметров и автоматического управления 
параметрами технологического процесса 
производства пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств на 
автоматизированных технологических линиях, 
порядок расчета рецептур, формы и виды 
документов на новые виды пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств, производимых на 
автоматизированных технологических линиях, 
требования охраны труда, санитарной и пожарной 
безопасности при техническом обслуживании и 
эксплуатации технологического оборудования на 
автоматизированных технологических линиях по 
производству продуктов питания из растительного 
сырья 

Лабораторный 
контроль качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе 
производства 
продуктов питания из 
растительного сырья 

ПК 3.1 Проводить 
организационно-
технические 
мероприятия для 
обеспечения 
лабораторного 
контроля качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе 
производства 
продуктов питания 
из растительного 
сырья 

Навыки: подготовки рабочего места, средств 
измерения, приборов, лабораторного оборудования, 
химической посуды и инструментов, необходимых 
для исследования состава сырья, полуфабрикатов и 
продуктов питания, подготовка расходных 
материалов, в том числе жидких, твердых, 
газообразных проб, растворов заданной 
концентрации, реактивов и питательных сред, 
техническое обслуживание испытательного 
оборудования для лабораторного исследования 
состава сырья, полуфабрикатов и продуктов 
питания, осуществления безопасного хранения, 
применения и транспортировки реактивов, 
материалов, ядовитых и огнеопасных веществ, 
проведения учета и своевременной инвентаризации 
по всем операциям, связанным с приходом, 
движением и расходом реактивов, материалов, 
инструментов, оборудования, средств 
индивидуальной защиты 
Умения: пользоваться основным и 
вспомогательным лабораторным оборудованием, 
химической посудой, осуществлять мытье, сушку и 
стерилизацию химической посуды, готовить 
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реактивы и растворы заданной концентрации, 
питательные среды заданного состава, отбирать 
средства измерения, приборы, лабораторное 
оборудование, химическую посуду и инструменты, 
необходимые для исследования состава сырья, 
полуфабрикатов и продуктов питания, отбирать 
пробы сырья, полуфабрикатов, готовой продукции 
на разных этапах производства пищевых продуктов, 
настраивать лабораторное оборудование и 
производить калибровку мерной посуды, соблюдать 
требования охраны труда при работе с 
химическими веществами и испытательным 
оборудованием, подготавливать пробы, материалы, 
комплектующие изделия и испытательное 
оборудование для проведения лабораторного 
исследования, составлять заявки на лабораторную 
посуду, реактивы и материалы, вести и составлять 
необходимую документацию по подготовке 
лабораторного оборудования и расходных 
материалов 
Знания: требования к рабочему месту по 
проведению исследований, правила подготовки к 
работе основного и вспомогательного 
лабораторного оборудования, правила работы с 
химической посудой, реактивами, материалами и 
лабораторным оборудованием, правила хранения 
химических реактивов, проб в соответствии со 
стандартами, способы мытья и дезинфекции 
химической посуды, виды, назначение и устройство 
лабораторного оборудования, способы 
приготовления растворов и методы их расчетов, 
способы определения концентрации растворов, 
правила подготовки проб для проведения 
лабораторных исследований, методы проведения 
испытаний образцов сырья, полуфабрикатов, 
вспомогательных материалов и готовой продукции 
на разных этапах производства пищевых продуктов, 
требования охраны труда в химической и 
микробиологической лаборатории, санитарной, 
пожарной и экологической безопасности при 
техническом обслуживании и эксплуатации 
технологического оборудования в процессе 
производства продуктов питания из растительного 
сырья 

ПК 3.2 Проводить 
лабораторные 
исследования 
качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе 
производства 
продуктов питания 
из растительного 

Навыки: отбора проб по технологическому циклу в 
пищевой организации для проведения 
лабораторных исследований качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, проведения микробиологического и 
химико-бактериологического анализа, 
спектральных, полярографических и пробирных 
анализов, химических и физико-химических 
анализов, органолептических исследований, 
расчетов, оценки и документирования результатов 
лабораторных исследований состава и параметров 
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сырья сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 
процессе производства продуктов питания из 
растительного сырья путем составления учетно-
отчетной документации 
Умения: осуществлять отбор, прием, маркировку, 
учет проб по технологическому циклу в пищевой 
организации, готовить индикаторные среды, 
проводить лабораторные исследования в 
соответствии с регламентами, подбирать и 
применять необходимое лабораторное 
оборудование, представлять данные проведенных 
лабораторных исследований, анализировать 
состояние специализированного оборудования, 
рабочие растворы на соответствие требованиям 
нормативно-технической документации, 
подготавливать посевной материал для 
лабораторных исследований, культивировать 
микроорганизмы для лабораторных исследований, 
утилизировать микробиологические отходы 
лабораторных исследований, проводить 
спектральные, полярографические и пробирные 
анализы, осуществлять химический и физико-
химический анализ, производить сравнительный 
анализ качества сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, производить статистическую оценку 
основных метрологических характеристик и 
получаемых результатов, применять в процессе 
лабораторных исследований спецодежду и средства 
индивидуальной защиты, вести и составлять 
необходимую документацию в процессе и по 
результатам исследований сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в процессе производства 
продуктов питания из растительного сырья 
Знания: нормативные правовые акты и 
нормативно-техническая документация, 
регламентирующие вопросы и методы 
лабораторного исследования качества и 
безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции, документооборот при проведении 
лабораторных исследований, способы 
приготовления калибровочных растворов, 
назначение и классификация химической посуды, 
требования к химической посуде, средства и 
способы мытья химической посуды, виды, 
назначение и устройство лабораторного 
оборудования, правила сборки, подготовки к работе 
лабораторных установок, свойства реактивов, 
требования, предъявляемые к реактивам, правила 
обращения с реактивами и их хранения, методики 
приготовления растворов различных концентраций, 
назначение, виды, способы и техника выполнения 
пробоотбора, технологический процесс 
приготовления питательных сред, методика 
проведения полярографических, спектральных и 
пробирных анализов, назначение, классификация 
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химико-аналитических лабораторий, требования к 
химико-аналитическим лабораториям, нормативно-
техническая документация по выполнению 
исследований качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции, технология 
проведения качественного и количественного 
анализа веществ химическими и физико-
химическими методами, методы расчета 
результатов проведения лабораторного анализа, 
правила оформления лабораторных журналов и 
протоколов анализа, требования охраны труда в 
химической и микробиологической лаборатории, 
санитарной, пожарной и экологической 
безопасности при техническом обслуживании и 
эксплуатации технологического оборудования в 
процессе производства продуктов питания из 
растительного сырья 

Организация работы 
структурного 
подразделения 

ПК 4.1 Планировать 
основные показатели 
производственного 
процесса 
 

Навыки: планирования основных показателей 
производственного процесса; оценки 
эффективности производственного процесса; 
принятия управленческих решений по организации 
производственного процесса 
Умения: рассчитывать выход готовой продукции в 
ассортименте; рассчитывать экономические 
показатели структурного подразделения 
Знания: принципы и формы организации 
производственного процесса; методики расчета 
выхода готовой продукции; структура издержек 
производства и пути снижения затрат; методики 
расчета экономических показателей 

ПК 4.2 Планировать 
выполнение работ 
исполнителями 
 

Навыки: планирования работ структурного 
подразделения; оценки эффективности 
деятельности структурного подразделения; 
принятия управленческих решений по организации 
выполнения работ исполнителями 
Умения: планировать работы исполнителям в 
соответствии с их должностными инструкциями; 
оформлять и проверять планы работ по 
установленной форме 
Знания: принципы планирования работ 
исполнителям; основные приемы организации 
работ исполнителей; способы и показатели оценки 
качества работ, выполняемых исполнителями 

ПК 4.3 
Организовывать 
работу трудового 
коллектива 

Навыки: контроля качества сырья, 
вспомогательных, упаковочных материалов, 
полуфабрикатов и готовой продукции при 
производстве продуктов питания из растительного 
сырья; расчета потребности производства в сырье, 
материалах и таре; инструктажа и обучения 
персонала на рабочих местах; обеспечения 
безопасных условий труда на производстве; 
разработки мероприятий с целью устранения 
рисков или снижения их до допустимого уровня и 
повышения безопасности выпускаемой продукции; 
участие в планировании основных показателей 

ДОКУМЕНТ ПОДПИСАН ЭЛЕКТРОННОЙ ПОДПИСЬЮ

АНПОО "ХГК "СОДЕЙСТВИЕ", ПАНФИЛОВ АЛЕКСАНДР ФЕДОРОВИЧ, 
ДИРЕКТОР

01.10.24 13:36 (MSK) Сертификат 01636CCF00AEB03B954023F95B6762FFB0



46 
 

производства 

Умения: применять методики контроля качества 
сырья, вспомогательных, упаковочных материалов, 
полуфабрикатов и готовой продукции при 
производстве продуктов питания из растительного 
сырья; рассчитывать потребности производства в 
сырье, вспомогательных, упаковочных материалах 
и таре; проводить инструктаж и обучение персонала 
на рабочих местах; организовывать бесперебойную 
ритмичную работу на производственном объекте; 
обеспечивать безопасные условия труда на 
производстве 
Знания: принципы планирования работы трудового 
коллектива; основные приемы организации работы 
трудового коллектива; правила и принципы 
разработки должностных обязанностей, графиков 
работы и табеля учета рабочего времени 

ПК 4.4 
Контролировать ход 
и оценивать 
результаты работы 
трудового 
коллектива 
 

Навыки: группировки и анализа информации; 
расчета показателей производительности труда; 
расчета экономического эффекта от внедрения 
мероприятий научной организации труда; расчета 
суммы прибыли, процента рентабельности; расчета 
показателей использования производственных 
мощностей, основных и оборотных средств 
Умения: использовать различные методы контроля 
работы трудового коллектива; осуществлять анализ 
и оценивать работу трудового коллектива по 
результатам сопоставления результатов работы 
стандартам деятельности; принимать 
управленческие решения по повышению 
результативности работы трудового коллектива 
Знания: способы и показатели оценки результатов 
работы трудового коллектива 

ПК 4.5 Вести учётно-
отчётную 
документацию 

Навыки: ведения утвержденной учетно-отчетной 
документации; проверки товарного оформления и 
хранения продукции; оформления документов на 
отпущенную продукцию; составления отчетов по 
расходу сырья, вспомогательных материалов, 
упаковки и тары; учета брака и анализа причин 
образования дефектов продукции 
Умения: оформлять учетно-отчетную 
документацию; проверять операции по товарному 
оформлению и хранению продукции; проверять 
правильность оформления документов на 
отпущенную продукцию; составлять отчеты по 
расходу сырья, материалов и тары; вести учет брака 
и анализ причин образования дефектов продукции; 
определять потребности в рабочей силе; вести учет 
рабочего времени 
Знания: учет и отчетность в производстве 
продуктов питания из растительного сырья; основы 
производственного учета; материальный баланс 
сырья, вспомогательных, упаковочных материалов 
и тары; нормы времени и выработки по 
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технологическим операциям 

Освоение видов работ 
по одной или 
нескольким 
профессиям рабочих, 
должностям 
служащих  

ПК-5.1 Прием 
товаров 

Умения: принимать товары; проверять 
целостность, упаковку, наличие ярлыков и 
маркировки товаров; проверять соответствие 
маркировки действительному наличию товаров в 
единице упаковки: пачке, кипе, ящике и т.д.; 
сортировать товары по наименованиям, артикулам, 
ценам, размерам и пр.; размещать, хранить и 
перемещать товары внутри склада; подготавливать 
товары к инвентаризации. 
Знания: правила приема товаров; ассортимент 
товаров на складе (базе), их классификацию; 
правила маркировки и сортировки товаров; правила 
и способы складирования и хранения товаров. 
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Раздел 5. Структура образовательной программы 
5.1. Учебный план   

- - 
Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП 

Курс 1 Курс 2 Курс 3 
  Семестр 

1 
Семестр 

2 
Семестр 

3 
Семестр 

4 
Семестр 

5 
Семестр 

6 
Индекс Наименование Экза 

мен Зачет Зачет 
с оц. КП Экспер 

тное 
По 

плану 
С 

преп. Ауд. СР ПАтт Обяз. 
часть 

Вар. 
часть Итого Итого Итого Итого Итого Итого 

ПП. ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА     4464 4464 2200 1120 1972 276 3189 1275 514 826 592 834 879 819 
СГ. Социально-гуманитарный цикл      436 436 258 258 178  404 32 174 106 26 34 65 31 
СГ.01 История России  1  38 38 20 20 18  38  38       
СГ.02 Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 2 1   72 72 50 50 22  72  34 38     

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности  1  68 68 38 38 30  68  68       
СГ.04 Физическая культура / Адаптивная физическая 

культура 12345   150 150 88 88 62  150  34 36 26 34 20  

СГ.05 Основы бережливого производства  5 6 40 40 24 24 16  40      25 15 15 
СГ.06 Основы финансовой грамотности  5 6 36 36 20 20 16  36      20 16 16 
СГ.В.01 Социальная адаптация личности  2  32 32 18 18 14   32  32      
ОП. Общепрофессиональный цикл     392 392 240 240 152  392  68 114 104 106   
ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в 

пищевом производстве 2 1   106 106 54 54 52  106  68 38     

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств  2 3 128 128 80 80 48  128   76 52     
ОП.03 Автоматизация технологических процессов  4  106 106 80 80 26  106     106    
ОП.04 Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности 3   52 52 26 26 26  52    52    

П. Профессиональный цикл      3420 3420 1702 1718 1642 60 2177 1243 272 606 462 694 814 572 
ПМ.01 Лабораторный контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов 
и готовой продукции в процессе 
производства продуктов питания из 
растительного сырья  

66 455556   792 792 566 170 214 12 568 224    70 392 330 

МДК.01.01 Производственно-технологический контроль 6 45   216 216 120 120 84 12 104 112    70 76 70 
МДК.01.02 Контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции 6 5   180 180 50 50 130  68 112     100 80 

УП.01.01 Учебная практика  5   108 108 108    108      108  
ПП.01.01 Производственная практика  56   288 288 288    288      108 180 
ПМ.02 Обеспечение деятельности 

структурного подразделения 6 55 6  324 324 184 184 128 12 205 119     162 162 

МДК.02.01 Организация работы структурного 
подразделения 6 5   180 180 40 40 128 12 61 119     90 90 

УП.02.01 Учебная практика  5   36 36 36    36      36  
ПП.02.01 Производственная практика   6  72 72 72    72       72 

ПМ.03 
Выполнение работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, 
должностям служащих 

 5   36 36 36    36      36  

ПП.03.01 Производственная практика  5   36 36 36    36      36  
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В. Дисциплины  (модули) по вы бору                   
П.МВ.01 Технология хранения и переработки 

зерна и семян 56 12222334 3445 4 2304 2304 952 448 1300 36 1404 900 272 606 462 624 260 80 

П.МВ.01.01 Ведение технологического процесса по 
хранению и переработке зерна и 
семян на автоматизированных 
технологических линиях  

56 12222334 3445 4 1476 1476 554 302 882 24 864 612 136 412 286 392 170 80 

МДК.В.01.01.01 Техническое обеспечение процессов 
хранения и переработки зерна и семян 5 12 34  648 648 158 158 478 12 324 324 136 152 110 160 90  

МДК.В.01.01.02 Технология хранения и переработки зерна и 
семян 6 23 45 4 576 576 144 144 404 12 288 288  152 104 160 80 80 

УП.МВ.01.01.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.01.01.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.01.02 Организационно-технологическое 

обеспечение производства хранения и 
переработки зерна и семян на 
автоматизированных технологических 
линиях  

5 122234 34  828 828 398 146 418 12 540 288 136 194 176 232 90  

МДК.В.01.02.01 Организация процессов хранения и 
переработки зерна и семян 5 12 34  576 576 146 146 418 12 288 288 136 86 104 160 90  

УП.МВ.01.02.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.01.02.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.02 Технология хлеба, хлебобулочных, 

макаронных и кондитерских изделий 56 12222334 3445 4 2304 2304 952 448 1300 36 1404 900 272 606 462 624 260 80 

П.МВ.02.01 Ведение технологического процесса 
производства хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий 
на автоматизированных 
технологических линиях  

56 12222334 3445 4 1476 1476 554 302 882 24 864 612 136 412 286 392 170 80 

МДК.В.02.01.01 Техническое обеспечение производства 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий 

5 12 34  648 648 158 158 478 12 324 324 136 152 110 160 90  

МДК.В.02.01.02 Технология хлеба, хлебобулочных, 
макаронных и кондитерских изделий 6 23 45 4 576 576 144 144 404 12 288 288  152 104 160 80 80 

УП.МВ.02.01.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.02.01.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.02.02 Организационно-технологическое 

обеспечение производства хлеба, 
хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий на 
автоматизированных технологических 
линиях  

5 122234 34  828 828 398 146 418 12 540 288 136 194 176 232 90  

МДК.В.02.02.01 Организация процессов производства 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий 

5 12 34  576 576 146 146 418 12 288 288 136 86 104 160 90  

УП.МВ.02.02.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.02.02.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
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П.МВ.03 Технология крахмала, сахара и 
сахаристых продуктов 56 12222334 3445 4 2304 2304 952 448 1300 36 1404 900 272 606 462 624 260 80 

П.МВ.03.01 Ведение технологического процесса 
производства крахмала, сахара и 
сахаристых продуктов на 
автоматизированных технологических 
линиях  

56 12222334 3445 4 1476 1476 554 302 882 24 864 612 136 412 286 392 170 80 

МДК.В.03.01.01 Техническое обеспечение производства 
крахмала, сахара и сахаристых продуктов 5 12 34  648 648 158 158 478 12 324 324 136 152 110 160 90  

МДК.В.03.01.02 Технология крахмала, сахара и сахаристых 
продуктов 6 23 45 4 576 576 144 144 404 12 288 288  152 104 160 80 80 

УП.МВ.03.01.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.03.01.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.03.02 Организационно-технологическое 

обеспечение производства крахмала, 
сахара и сахаристых продуктов на 
автоматизированных технологических 
линиях  

5 122234 34  828 828 398 146 418 12 540 288 136 194 176 232 90  

МДК.В.03.02.01 Организация процессов производства 
крахмала, сахара и сахаристых продуктов 5 12 34  576 576 146 146 418 12 288 288 136 86 104 160 90  

УП.МВ.03.02.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.03.02.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.04 Технология солода, продукции 

бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков 

56 12222334 3445 4 2304 2304 952 448 1300 36 1404 900 272 606 462 624 260 80 

П.МВ.04.01 Ведение технологического процесса 
производства солода, продукции 
бродильных производств и виноделия, 
безалкогольных напитков на 
автоматизированных технологических 
линиях  

56 12222334 3445 4 1476 1476 554 302 882 24 864 612 136 412 286 392 170 80 

МДК.В.04.01.01 Техническое обеспечение производства 
солода, продукции бродильных производств 
и виноделия, безалкогольных напитков 

5 12 34  648 648 158 158 478 12 324 324 136 152 110 160 90  

МДК.В.04.01.02 Технология солода, продукции бродильных 
производств и виноделия, безалкогольных 
напитков 

6 23 45 4 576 576 144 144 404 12 288 288  152 104 160 80 80 

УП.МВ.04.01.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.04.01.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.04.02 Организационно-технологическое 

обеспечение производства солода, 
продукции бродильных производств и 
виноделия, безалкогольных напитков 
на автоматизированных 
технологических линиях  

5 122234 34  828 828 398 146 418 12 540 288 136 194 176 232 90  

МДК.В.04.02.01 Организация процессов производства 
солода, продукции бродильных производств 
и виноделия, безалкогольных напитков 

5 12 34  576 576 146 146 418 12 288 288 136 86 104 160 90  
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УП.МВ.04.02.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.04.02.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.05 Технология консервов и 

пищеконцентратов 56 12222334 3445 4 2304 2304 952 448 1300 36 1404 900 272 606 462 624 260 80 

П.МВ.05.01 Ведение технологического процесса 
производства консервов и 
пищеконцентратов на 
автоматизированных технологических 
линиях  

56 12222334 3445 4 1476 1476 554 302 882 24 864 612 136 412 286 392 170 80 

МДК.В.05.01.01 Техническое обеспечение производства 
консервов и пищеконцентратов 5 12 34  648 648 158 158 478 12 324 324 136 152 110 160 90  

МДК.В.05.01.02 Технология консервов и пищеконцентратов 6 23 45 4 576 576 144 144 404 12 288 288  152 104 160 80 80 
УП.МВ.05.01.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.05.01.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.05.02 Организационно-технологическое 

обеспечение производства консервов 
и пищеконцентратов на 
автоматизированных технологических 
линиях  

5 122234 34  828 828 398 146 418 12 540 288 136 194 176 232 90  

МДК.В.05.02.01 Организация процессов производства 
консервов и пищеконцентратов 5 12 34  576 576 146 146 418 12 288 288 136 86 104 160 90  

УП.МВ.05.02.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.05.02.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.06 Технология растительных масел, 

жиров и жирозаменителей 56 12222334 3445 4 2304 2304 952 448 1300 36 1404 900 272 606 462 624 260 80 

П.МВ.06.01 Ведение технологического процесса 
производства растительных масел, 
жиров и жирозаменителей на 
автоматизированных технологических 
линиях  

56 12222334 3445 4 1476 1476 554 302 882 24 864 612 136 412 286 392 170 80 

МДК.В.06.01.01 Техническое обеспечение производства 
растительных масел, жиров и 
жирозаменителей 

5 12 34  648 648 158 158 478 12 324 324 136 152 110 160 90  

МДК.В.06.01.02 Технология растительных масел, жиров и 
жирозаменителей 6 23 45 4 576 576 144 144 404 12 288 288  152 104 160 80 80 

УП.МВ.06.01.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.06.01.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.06.02 Организационно-технологическое 

обеспечение производства 
растительных масел, жиров и 
жирозаменителей на 
автоматизированных технологических 
линиях  

5 122234 34  828 828 398 146 418 12 540 288 136 194 176 232 90  

МДК.В.06.02.01 Организация процессов производства 
растительных масел, жиров и 
жирозаменителей 

5 12 34  576 576 146 146 418 12 288 288 136 86 104 160 90  

УП.МВ.06.02.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
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ПП.МВ.06.02.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.07 Технология субтропических, 

пищевкусовых продуктов и табака 56 12222334 3445 4 2304 2304 952 448 1300 36 1404 900 272 606 462 624 260 80 

П.МВ.07.01 Ведение технологического процесса 
производства субтропических, 
пищевкусовых продуктов и табака на 
автоматизированных технологических 
линиях  

56 12222334 3445 4 1476 1476 554 302 882 24 864 612 136 412 286 392 170 80 

МДК.В.07.01.01 Техническое обеспечение производства 
субтропических, пищевкусовых продуктов и 
табака 

5 12 34  648 648 158 158 478 12 324 324 136 152 110 160 90  

МДК.В.07.01.02 Технология субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака 6 23 45 4 576 576 144 144 404 12 288 288  152 104 160 80 80 

УП.МВ.07.01.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.07.01.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.07.02 Организационно-технологическое 

обеспечение производства 
субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака на 
автоматизированных технологических 
линиях  

5 122234 34  828 828 398 146 418 12 540 288 136 194 176 232 90  

МДК.В.07.02.01 Организация процессов производства 
субтропических, пищевкусовых продуктов и 
табака 

5 12 34  576 576 146 146 418 12 288 288 136 86 104 160 90  

УП.МВ.07.02.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.07.02.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.08 Технология пищевых добавок, 

ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств 

56 12222334 3445 4 2304 2304 952 448 1300 36 1404 900 272 606 462 624 260 80 

П.МВ.08.01 Ведение технологического процесса 
производства пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств на 
автоматизированных технологических 
линиях  

56 12222334 3445 4 1476 1476 554 302 882 24 864 612 136 412 286 392 170 80 

МДК.В.08.01.01 Техническое обеспечение производства 
пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств 

5 12 34  648 648 158 158 478 12 324 324 136 152 110 160 90  

МДК.В.08.01.02 Технология пищевых добавок, 
ароматизаторов и технологических 
вспомогательных средств 

6 23 45 4 576 576 144 144 404 12 288 288  152 104 160 80 80 

УП.МВ.08.01.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.08.01.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
П.МВ.08.02 Организационно-технологическое 

обеспечение производства пищевых 
добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных 
средств на автоматизированных 

5 122234 34  828 828 398 146 418 12 540 288 136 194 176 232 90  
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технологических линиях  
МДК.В.08.02.01 Организация процессов производства 

пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств 

5 12 34  576 576 146 146 418 12 288 288 136 86 104 160 90  

УП.МВ.08.02.01 Учебная практика  2   72 72 72    72   72     
ПП.МВ.08.02.01 Производственная практика  234   180 180 180    180   36 72 72   
ИА. Итоговая аттестация      216 216    216 216       216 
ИА.01 Итоговая аттестация 6    216 216    216 216       216 
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5.2. Календарный учебный график 
Календарный учебный график 2024-2025 г. 
Мес Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август   
Пн 

  

2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 
Вт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 

  

Ср 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 
Чт 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 
Пт 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 
Сб 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 
Вс 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 
                                                                                                              

Пн 

                                    К К                                       У У У У П П К К К К К К К К 

  
Вт 

  
Ср 
Чт 
Пт 
Сб 

Календарный учебный график 2025-2026 г. 
Мес Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август   
Пн   8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31   
Вт 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 

  

  
Ср 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26   
Чт 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27   
Пт 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28   
Сб 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29   
Вс 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30   

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53   
                                                                                                              

Пн   

                      Э П П П П К К                                         Э П П П П К К К К К К К К 

    
Вт   

  

  
Ср     
Чт     
Пт     
Сб     
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Календарный учебный график 2026-2027 г. 
Мес Сентябрь Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Май Июнь Июль Август   
Пн   7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30   
Вт 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31   
Ср 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 3 10 17 24 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 

  

  
Чт 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 4 11 18 25 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26   
Пт 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 5 12 19 26 5 12 19 26 2 9 16 23 30 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27   
Сб 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 30 6 13 20 27 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 28   
Вс 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 31 7 14 21 28 7 14 21 28 4 11 18 25 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29   

Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53   
                                                                                                              

Пн   

              Э У У У У У П П П К К                     Э П П П П П П П Д Д Д Д Д Д К                 

    
Вт       
Ср   

  

  
Чт     
Пт     
Сб     

Сводные данные 

  
Курс 1 Курс 2 Курс 3 

Итого 
                                          

Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. 6 Всего                                           

  Обучение по дисциплинам и 
междисциплинарным курсам 17 21 38 11 21 32 7 11 17 87                                           

У Учебная практика   4 4       5   5 9                                           

П Производственная практика (по профилю 
специальности)   2 2 4 4 8 3 7 10 20                                           

Э Промежуточная аттестация       1 1 2 1 1 2 4                                           

Д Защита выпускной квалификационной 
работы               6 6 6                                           

К Каникулы 2 6 8 2 8 10 2 1 3 21                                           
 Итого 19 33 52 18 34 52 17 26 43 147                                           
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5.3. Рабочая программа воспитания 
5.3.1. Цели и задачи воспитания обучающихся при освоении ими образовательной 
программы: 
Цель рабочей программы воспитания – создание организационно-педагогических условий 
для формирования личностных результатов обучающихся, проявляющихся в развитии их 
позитивных чувств и отношений к российским гражданским (базовым, 
общенациональным) нормам и ценностям, закреплённым в Конституции Российской 
Федерации, с учетом традиций и культуры субъекта Российской Федерации, деловых 
качеств специалистов среднего звена, определенных отраслевыми требованиями 
(корпоративной культурой). 
Задачи:  
– формирование единого воспитательного пространства, создающего равные условия для 
развития обучающихся профессиональной образовательной организации; 
– организация всех видов деятельности, вовлекающей обучающихся в общественно-
ценностные социализирующие отношения; 
– формирование у обучающихся профессиональной образовательной организации общих 
ценностей, моральных и нравственных ориентиров, необходимых для устойчивого 
развития государства; 
– усиление воспитательного воздействия благодаря непрерывности процесса воспитания. 
5.3.2. Рабочая программа воспитания представлена в приложении 3. 
 
5.4. Календарный план воспитательной работы 
Примерный календарный план воспитательной работы представлен в приложении 3. 
 

Раздел 6. Условия реализации образовательной программы 
 
6.1. Требования к материально-техническому обеспечению образовательной программы 
6.1.1. Специальные помещения должны представлять собой учебные аудитории для 
проведения занятий всех видов, предусмотренных образовательной программой, в том 
числе групповых и индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной 
аттестации, а также помещения для самостоятельной и воспитательной работы, 
мастерские и лаборатории, оснащенные оборудованием, техническими средствами 
обучения и материалами, учитывающими требования международных стандартов. 
 
Перечень специальных помещений 
 
Кабинеты: 

1. Кабинет «Социально-гуманитарных дисциплин» 
2. Кабинет «Иностранного языка» 
3. Кабинет «Процессы и аппараты пищевых производств» 
4. Кабинет «Информационно-коммуникационных технологий» 
5. Кабинет «Безопасность жизнедеятельности» 
6. Кабинет «Бережливое производство» 
7. Кабинет «Технологического оборудования производства продуктов питания из 

растительного сырья» 
8. Кабинет «Технологии продуктов питания из растительного сырья» 
9. Кабинет «Самостоятельной и воспитательной работы». 

 
Лаборатории: 

1. Лаборатория «Микробиологии, санитарии и гигиены» 
2. Лаборатория «Автоматизации технологических процессов» 

ДОКУМЕНТ ПОДПИСАН ЭЛЕКТРОННОЙ ПОДПИСЬЮ

АНПОО "ХГК "СОДЕЙСТВИЕ", ПАНФИЛОВ АЛЕКСАНДР ФЕДОРОВИЧ, 
ДИРЕКТОР

01.10.24 13:36 (MSK) Сертификат 01636CCF00AEB03B954023F95B6762FFB0



57 
 

3. Лаборатория «Контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 
продукции» 

 
Спортивный комплекс: 
– спортивный зал 
Залы: 
– библиотека, читальный зал с выходом в интернет; 
– актовый зал; 
и др. 
 
6.1.2. Материально-техническое оснащение кабинетов, лабораторий, мастерских и баз 
практики по специальности. 
Образовательная организация, реализующая программу специальности 19.02.11 
Технология продуктов питания из растительного сырья, располагает материально-
технической базой, обеспечивающей проведение всех видов дисциплинарной и 
междисциплинарной подготовки, лабораторной, практической работы обучающихся, 
предусмотренных учебным планом и соответствующей действующим санитарным и 
противопожарным правилам и нормам в разрезе выбранных траекторий. Минимально 
необходимый для реализации ОПОП перечень материально-технического обеспечения 
включает в себя:  
 
6.1.2.1. Оснащение кабинетов 

Кабинет «Социально-гуманитарных дисциплин» 
ОБОРУДОВАНИЕ 

рабочее место преподавателя; 
посадочные места обучающихся (по количеству обучающихся); 

ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 
компьютер с лицензионным программным обеспечением и мультимедиапроектор; 
 учебная и техническая литература, учебно-методические издания; 
комплект учебно-методической документации. 

Кабинет «Иностранного языка» 
ОБОРУДОВАНИЕ 

посадочные места по количеству обучающихся;  
рабочее место преподавателя; 
наглядные пособия (комплекты учебных таблиц, плакатов и др.); 
комплекты дидактических раздаточных материалов; 

ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 
компьютер (ноутбук) с лицензионным программным обеспечением;  
мультимедийный проектор;  
мультимедийный экран;  
информационно-коммуникативные средства;  
экранно-звуковые пособия;  
магнитофон. 

Кабинет «Процессы и аппараты пищевых производств» 
ОБОРУДОВАНИЕ 

рабочее место преподавателя; 
рабочие места по количеству обучающихся; 
комплект учебно-наглядных пособий; 

ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 
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компьютер с лицензионным программным обеспечением; 
мультимедийный проектор; 
мультимедийный экран; 
комплект видеоматериалов по темам дисциплины. 

Кабинет «Информационно-коммуникационных технологий» 
ОБОРУДОВАНИЕ 

 рабочее место преподавателя; 
посадочные места обучающихся (по количеству обучающихся); 

ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 
компьютерное и видеопроекционное оборудование для презентаций; 
интерактивная доска; 
лицензионное программное обеспечение Microsoft Office, Adobe Reader; 
Internet браузеры (Internet Explorer, Google Chrome); 
комплект учебно-методической документации. 

Кабинет «Безопасность жизнедеятельности» 
ОБОРУДОВАНИЕ 

рабочее место преподавателя; 
рабочие места по количеству обучающихся; 
комплект учебно-наглядных пособий; 
комплекты индивидуальных средств защиты; 
робот-тренажёр для отработки навыков первой доврачебной помощи; 
контрольно-измерительные приборы и приборы безопасности; 
огнетушители порошковые (учебные); 
огнетушители пенные (учебные); 
огнетушители углекислотные (учебные); 
устройство отработки прицеливания; 
учебные автоматы АК-74; 
винтовки пневматические; 
медицинская аптечка (бинты марлевые, бинты эластичные, жгуты кровоостанавливающие 
резиновые, индивидуальные перевязочные пакеты, косынки перевязочные, ножницы для 
перевязочного материала прямые, шприц-тюбики одноразового пользования (без 
наполнителя), шинный материал (металлические, Дитерихса)); 

ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 
компьютер с лицензионным программным обеспечением; 
мультимедийный проектор; 
мультимедийный экран; 
комплект видеофильмов и видео-инструктажей. 

Кабинет «Бережливое производство» 
ОБОРУДОВАНИЕ 

рабочее место преподавателя; 
рабочие места по количеству обучающихся; 
комплект учебно-наглядных пособий (баннеры, плакаты, комплекты методических 
указаний по практическим работам, раздаточный материал для тренингов); 
комплект электронных иллюстративных материалов (презентации, видеоролики); 

ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 
компьютер с лицензионным программным обеспечением;  
мультимедийный проектор; 
мультимедийный экран;  

Кабинет «Технологического оборудования производства продуктов питания из 
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растительного сырья» 
ОБОРУДОВАНИЕ 

рабочее место преподавателя; 
рабочие места по количеству обучающихся; 
комплект учебно-наглядных пособий,  

ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 
компьютер с лицензионным программным обеспечением;  
мультимедийный проектор; 
мультимедийный экран;  
комплект видеоматериалов по темам дисциплины. 

Кабинет «Технологии продуктов питания растительного происхождения» 
ОБОРУДОВАНИЕ 

рабочее место преподавателя;  
рабочие места по количеству обучающихся;  
комплект учебно-наглядных пособий;  

ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 
компьютер с лицензионным программным обеспечением;  
мультимедийный проектор;  
мультимедийный экран;  
комплект видеоматериалов по темам дисциплины. 
 
6.1.2.2. Оснащение помещений, задействованных при организации самостоятельной и 
воспитательной работы. 

Кабинет «Самостоятельной и воспитательной работы» 
ОБОРУДОВАНИЕ 

рабочее место преподавателя; 
посадочные места обучающихся (по количеству обучающихся); 

ТЕХНИЧЕСКИЕ СРЕДСТВА ОБУЧЕНИЯ 
компьютерная техника с возможностью подключения к информационно-
телекоммуникационной сети «Интернет»; 
обеспечение доступа в электронную информационно-образовательную среду 
образовательной организации; 
презентационные иллюстрационные материалы для кураторских часов и мероприятий. 
 
6.1.2.3. Оснащение лабораторий 

Лаборатория «Микробиологии, санитарии и гигиены» 
микроскопы; 
коллекция микроорганизмов; 
стерильные боксы; 
измерительное оборудование: весы, PH-метр; 
испытательное оборудование и нагревательные приборы: термостаты, дистиллятор, 
сушильные шкафы, водяные бани, ультразвуковое оборудование; 
общелабораторное оборудование: химическая посуда, специальная мебель, штативы; 
оборудование и приборы для подготовки проб: фильтры, гомогенизаторы, мешалки, 
встряхиватели; 
оборудование для санитарной обработки: мытья, дезинфекции, сушки. 

Лаборатория «Автоматизации технологических процессов» 
комплект учебного оборудования «Датчики технологических параметров»; 
комплект учебного оборудования «Измерительные приборы давления, расхода, 
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температуры»; 
комплект учебного оборудования «Промышленные датчики уровня»; 
комплект учебного оборудования «Приборы и методы измерения давления». 
Лаборатория «Контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции» 
общелабораторное оборудование: химическая посуда, специальная мебель, штативы; 
оборудование и приборы для подготовки проб: фильтры, гомогенизаторы, мешалки, 
встряхиватели; 
измерительное оборудование: весы, PH-метр; 
испытательное оборудование и нагревательные приборы: термостаты, дистиллятор, 
сушильные шкафы, водяные бани, ультразвуковое оборудование; 
лабораторное оборудование, приборы для проведения физико-химических анализов 
(фотоэлектроколориметр, сахариметр и др.) 
микроскоп; 
оборудование для санитарной обработки: мытья, стерилизации, сушки. 
раздаточный и дидактический материал; 
комплект видеоматериалов по темам дисциплины. 
 
6.1.2.4. Оснащение баз практик 
Реализация образовательной программы предполагает обязательную учебную и 
производственную практику. 
Учебная практика реализуется в мастерских профессиональной образовательной 
организации и требует наличия оборудования, инструментов, расходных материалов, 
обеспечивающих выполнение всех видов работ, определенных содержанием программ 
профессиональных модулей, отвечающего потребностям отрасли и требованиям 
работодателей.  
Производственная практика реализуется в организациях пищевого профиля, 
обеспечивающих деятельность обучающихся в профессиональной области 22 Пищевая 
промышленность, включая производство напитков и табака. 
Оборудование предприятий и технологическое оснащение рабочих мест 
производственной практики соответствует содержанию профессиональной деятельности и 
дает возможность обучающемуся овладеть профессиональными компетенциями по всем 
видам деятельности, предусмотренными программой, с использованием современных 
технологий, материалов и оборудования. 
6.1.3. Допускается замена оборудования его виртуальными аналогами. 
 
6.2. Требования к учебно-методическому обеспечению образовательной программы 
6.2.1. Библиотечный фонд образовательной организации укомплектован электронными 
изданиями по каждой дисциплине (модулю) из расчета не менее 0,25 экземпляра каждого 
из изданий, указанных в рабочих программах дисциплин (модулей) в качестве основной 
литературы, на одного обучающегося из числа лиц, одновременно осваивающих 
соответствующую дисциплину (модуль). 
В случае наличия электронной информационно-образовательной среды допускается 
замена печатного библиотечного фонда предоставлением права одновременного доступа 
не менее 25 процентов обучающихся к цифровой (электронной) библиотеке. 
Всем обучающимся обеспечен доступ (удаленный доступ), к современным 
профессиональным базам данных и информационным справочным системам, состав 
которых определен в рабочих программах дисциплин (модулей). По мере необходимости 
он обновляется.  
Образовательная программа обеспечивается учебно-методической документацией по всем 
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учебным дисциплинам (модулям). 
6.3.2. Обучающиеся инвалиды и лица с ограниченными возможностями здоровья 
обеспечены электронными учебными изданиями, адаптированными при необходимости 
для обучения указанных обучающихся. 
6.3.3. Образовательная организация обеспечена необходимым комплектом лицензионного 
и свободно распространяемого программного обеспечения, в том числе отечественного 
производства. Состав программного обеспечения определен в рабочих программах 
дисциплин (модулей). По мере необходимости он обновляется.  
 
6.3. Требования к практической подготовке обучающихся 
6.3.1. Практическая подготовка при реализации образовательных программ среднего 
профессионального образования направлена на совершенствование модели практико-
ориентированного обучения, усиление роли работодателей при подготовке 
квалифицированных рабочих, служащих, специалистов среднего звена путем расширения 
компонентов (частей) образовательных программ, предусматривающих моделирование 
условий, непосредственно связанных с будущей профессиональной деятельностью, а 
также обеспечения условий для получения обучающимися практических навыков и 
компетенций, соответствующих требованиям, предъявляемым работодателями к 
квалификациям специалистов, рабочих. 
6.3.2. Образовательная деятельность в форме практической подготовки: 
− реализуется при проведении практических и лабораторных занятий, выполнении 
курсового проектирования, всех видов практики и иных видов учебной деятельности; 
− предусматривает демонстрацию практических навыков, выполнение, 
моделирование обучающимися определенных видов работ для решения практических 
задач, связанных с будущей профессиональной деятельностью в условиях, приближенных 
к реальным производственным. 
6.3.4. Образовательная деятельность в форме практической подготовки организована на 
всем протяжении обучения, охватывая дисциплины, профессиональные модули, все виды 
практики, предусмотренные учебным планом образовательной программы. 
6.3.5. Практическая подготовка организуется в учебных, учебно-производственных 
лабораториях, а также в специально оборудованных помещениях (рабочих местах) 
профильных организаций на основании договора о практической подготовке 
обучающихся, заключаемого между образовательной организацией и профильной 
организацией, осуществляющей деятельность по профилю соответствующей 
образовательной программы. 
6.3.6. Результаты освоения образовательной программы (ее отдельных частей) 
оцениваются в рамках промежуточной и государственной итоговой аттестации, 
организованных в форме демонстрационного экзамена. 
 
6.4. Требования к организации воспитания обучающихся  
6.4.1. Воспитание обучающихся при освоении ими основной образовательной программы 
осуществляется на основе включаемых в настоящую образовательную программу 
примерной рабочей программы воспитания и примерного календарного плана 
воспитательной работы (приложение 3). 
6.4.2. Рабочую программу воспитания и календарный план воспитательной работы 
образовательная организация разрабатывает и утверждает самостоятельно с учетом  
примерных рабочей программы воспитания и календарного плана воспитательной работы. 
6.4.3. В разработке рабочей программы воспитания и календарного плана воспитательной 
работы имеют право принимать участие советы обучающихся, советы родителей, 
представители работодателей и (или) их объединений (при их наличии). 
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6.5. Требования к кадровым условиям реализации образовательной программы 
6.5.1. Реализация образовательной программы обеспечивается педагогическими 
работниками образовательной организации, а также лицами, привлекаемыми к реализации 
образовательной программы на условиях гражданско-правового договора, в том числе из 
числа руководителей и работников организаций, направление деятельности которых 
соответствует области профессиональной деятельности: 22 Пищевая промышленность, 
включая производство напитков и табака, и имеющими стаж работы в данной 
профессиональной области не менее трех лет. 
Квалификация педагогических работников образовательной организации отвечает 
квалификационным требованиям, указанным в квалификационных справочниках и (или) 
профессиональных стандартах (при наличии). 
Педагогические работники, привлекаемые к реализации образовательной программы, 
получают дополнительное профессиональное образование по программам повышения 
квалификации, в том числе в форме стажировки в организациях, направление 
деятельности которых соответствует области профессиональной деятельности: 22 
Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака, не реже одного раза 
в три года с учетом расширения спектра профессиональных компетенций. 
Доля педагогических работников, обеспечивающих освоение обучающимися 
профессиональных модулей, имеющих опыт деятельности не менее трех лет в 
организациях, направление деятельности которых соответствует области 
профессиональной деятельности: 22 Пищевая промышленность, включая производство 
напитков и табака, в общем числе педагогических работников, реализующих программы 
профессиональных модулей образовательной программы, составляет не менее 25 
процентов. 
 
6.6. Требования к финансовым условиям реализации образовательной программы 
6.6.1. Финансовое обеспечение реализации ОПОП СПО осуществляется в объеме не ниже 
значений базовых нормативов на оказание государственных услуг по реализации 
образовательных программ среднего профессионального образования – программ 
подготовки квалифицированных рабочих, служащих и значений корректирующих 
коэффициентов к базовым нормативам затрат, определяемых Министерством 
Просвещения Российской Федерации. 
Нормативные затраты на оказание государственных услуг в сфере образования по 
реализации образовательной программы включают в себя затраты на оплату труда 
преподавателей и мастеров производственного обучения с учетом обеспечения уровня 
средней заработной платы педагогических работников за выполняемую ими учебную 
(преподавательскую) работу и другую работу. 
 
Раздел 7. Формирование оценочных материалов для проведения государственной 
итоговой аттестации  
7.1. Итоговая аттестация (далее – ИА) является обязательной для образовательных 
организаций СПО. Она проводится по завершении всего курса обучения по направлению 
подготовки. В ходе ИА оценивается степень соответствия сформированных компетенций 
выпускников требованиям ФГОС СПО. 
7.2. Выпускники, освоившие программу подготовки специалистов среднего звена, 
выполняют выпускную квалификационную работу (дипломный проект) и сдают 
демонстрационный экзамен. Итоговая аттестация завершается присвоением квалификации 
специалиста среднего звена: техник-технолог. 
7.3. Для проведения итоговой аттестации разработана программа итоговой аттестации и 
фонд оценочных средств. 
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7.4. Оценочные средства для проведения ИА включают типовые задания для 
демонстрационного экзамена, примеры тем дипломных работ, описание процедур и 
условий проведения итоговой аттестации, критерии оценки. 
 

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА ВОСПИТАНИЯ 
 

по специальности 
 

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 
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РАЗДЕЛ 1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 
ВОСПИТАНИЯ 
 

Название  Содержание 
Наименование 

программы 
Рабочая программа воспитания по специальности  
19.02.11 Технология продуктов питания из растительного сырья 

Основания для 
разработки 
программы 

Настоящая программа разработана на основе следующих 
нормативных правовых документов: 
Настоящая программа разработана на основе следующих 
нормативных правовых документов: 
Конституция Российской Федерации; 
Указ Президента Российской Федерации от 02.07.2021 № 400 
«О Стратегии национальной безопасности Российской Федерации»; 
Указ Президента Российской Федерации от 21.07.2020 № 474 
«О национальных целях развития Российской Федерации на период 
до 2030 года»; 
Федеральный закон от 29.12.2012 №273-ФЗ «Об образовании  
в Российской Федерации»; 
Федеральный закон от 25.07.2002 № 114-ФЗ «О противодействии 
экстремистской деятельности»; 
Федеральный закон от 24.06.1999 № 120-ФЗ «Об основах системы 
профилактики безнадзорности и правонарушений 
несовершеннолетних»; 
распоряжение Правительства Российской Федерации от 12.11.2020 
№ 2945-р об утверждении Плана мероприятий по реализации в 2021–
2025 годах Стратегии развития воспитания в Российской Федерации 
на период до 2025 года; 
Приказ Минпросвещения России 18.05.2022 N 341 «Об утверждении 
федерального государственного образовательного стандарта 
среднего профессионального образования по специальности 19.02.11 
Технология продуктов питания из растительного сырья»; 
Приказ Минобрнауки России № 885, Минпросвещения России № 390 
от 5 августа 2020 г. «О практической подготовке обучающихся» 
(вместе с «Положением о практической подготовке обучающихся»; 
Приказ Минтруда России от 28.10.2019 № 694н «Об утверждении 
профессионального стандарта "Специалист по технологии продуктов 
питания из растительного сырья"» (Зарегистрировано в Минюсте 
России 01.06.2020 № 58531). 
Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской 
Федерации от 02 сентября 2020 г. № 556н «Об утверждении 
профессионального стандарта «22.007 Специалист по безопасности, 
прослеживаемости и качеству пищевой продукции на всех этапах ее 
производства». 
Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской 
Федерации от 02 сентября 2020 г. № 558н «Об утверждении 
профессионального стандарта «22.009 Специалист по эксплуатации 
технологического оборудования и процессов пищевой и 
перерабатывающей промышленности». 

Цель программы Создание организационно-педагогических условий для 
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формирования личностных результатов обучающихся, 
проявляющихся в развитии их позитивных чувств и отношений к 
российским гражданским (базовым, общенациональным) нормам и 
ценностям, закреплённым в Конституции Российской Федерации, с 
учетом традиций и культуры субъекта Российской Федерации, 
деловых качеств квалифицированных рабочих, 
служащих/специалистов среднего звена, определенных  отраслевыми 
требованиями (корпоративной культурой). 

Сроки реализации 
программы 

на базе среднего общего образования в очно-заочной форме – 2 года 
10 месяцев 

Исполнители  
программы 

Директор, заместитель директора, курирующий воспитательную 
работу, преподаватели, сотрудники учебной части, члены 
Студенческого совета, представители родительского комитета, 
представители организаций - работодателей 

 
Данная рабочая программа воспитания разработана с учетом преемственности 

целей и задач Примерной программы воспитания для общеобразовательных организаций, 
одобренной решением Федерального учебно-методического объединения по общему 
образованию (утв. Протоколом заседания УМО по общему образованию Минпросвещения 
России № 2/20 от 02.06.2020 г.). 

Согласно Федеральному закону «Об образовании» от 29.12.2012 г. № 273-ФЗ 
(в последней редакции) «воспитание – деятельность, направленная на развитие личности, 
создание условий для самоопределения и социализации обучающихся на основе 
социокультурных, духовно-нравственных ценностей и принятых в российском обществе 
правил и норм поведения в интересах человека, семьи, общества и государства, 
формирование у обучающихся чувства патриотизма, гражданственности, уважения к 
памяти защитников Отечества и подвигам Героев Отечества, закону и правопорядку, 
человеку труда и старшему поколению, взаимного уважения, бережного отношения к 
культурному наследию и традициям многонационального народа Российской Федерации, 
природе и окружающей среде». 

 
Личностные результаты  

реализации программы воспитания  
(дескрипторы) 

Код личностных 
результатов  
реализации  
программы  
воспитания 

Осознающий себя гражданином России и защитником Отечества, 
выражающий свою российскую идентичность в поликультурном  
и многоконфессиональном российском обществе и современном 
мировом сообществе. Сознающий свое единство с народом России,  
с Российским государством, демонстрирующий ответственность  
за развитие страны. Проявляющий готовность к защите Родины, 
способный аргументированно отстаивать суверенитет и 
достоинство народа России, сохранять и защищать историческую 
правду о Российском государстве 

ЛР 1 

Проявляющий активную гражданскую позицию на основе 
уважения закона и правопорядка, прав и свобод сограждан, 
уважения  
к историческому и культурному наследию России. Осознанно  
и деятельно выражающий неприятие дискриминации в обществе  

ЛР 2 
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по социальным, национальным, религиозным признакам; 
экстремизма, терроризма, коррупции, антигосударственной 
деятельности. Обладающий опытом гражданской социально 
значимой деятельности (в студенческом самоуправлении, 
добровольчестве, экологических, природоохранных, военно-
патриотических и др. объединениях, акциях, программах). 
Принимающий роль избирателя и участника общественных 
отношений, связанных с взаимодействием с народными 
избранниками 
Демонстрирующий приверженность традиционным духовно-
нравственным ценностям, культуре народов России, принципам 
честности, порядочности, открытости. Действующий и 
оценивающий свое поведение и поступки, поведение и поступки 
других людей с позиций традиционных российских духовно-
нравственных, социокультурных ценностей и норм с учетом 
осознания последствий поступков. Готовый к деловому 
взаимодействию и неформальному общению с представителями 
разных народов, национальностей, вероисповеданий, отличающий 
их от участников групп с деструктивным и девиантным 
поведением. Демонстрирующий неприятие социально опасного 
поведения окружающих и предупреждающий его. Проявляющий 
уважение к людям старшего поколения, готовность к участию в 
социальной поддержке нуждающихся в ней 

ЛР 3 

Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, 
осознающий ценность собственного труда и труда других людей.  
Экономически активный, ориентированный на осознанный выбор 
сферы профессиональной деятельности с учетом личных 
жизненных планов, потребностей своей семьи, российского 
общества. Выражающий осознанную готовность к получению 
профессионального образования, к непрерывному образованию в 
течение жизни. Демонстрирующий позитивное отношение к 
регулированию трудовых отношений. Ориентированный на 
самообразование и профессиональную переподготовку в условиях 
смены технологического уклада и сопутствующих социальных 
перемен. Стремящийся к формированию в сетевой среде личностно 
и профессионального конструктивного «цифрового следа» 

ЛР 4 

Демонстрирующий приверженность к родной культуре, 
исторической памяти на основе любви к Родине, народу, малой 
родине, знания его истории и культуры, принятие традиционных 
ценностей многонационального народа России. Выражающий свою 
этнокультурную идентичность, сознающий себя патриотом народа 
России, деятельно выражающий чувство причастности к 
многонациональному народу России, к Российскому Отечеству. 
Проявляющий ценностное отношение к историческому и 
культурному наследию народов России, к национальным 
символам, праздникам, памятникам, традициям народов, 
проживающих в России, к соотечественникам за рубежом, 
поддерживающий их заинтересованность в сохранении 
общероссийской культурной идентичности, уважающий их права 

ЛР 5 

Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно ЛР 6 
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выражающий познавательные интересы с учетом своих 
способностей, образовательного и профессионального маршрута, 
выбранной квалификации 
Осознающий и деятельно выражающий приоритетную ценность 
каждой человеческой жизни, уважающий достоинство личности 
каждого человека, собственную и чужую уникальность, свободу 
мировоззренческого выбора, самоопределения. Проявляющий 
бережливое и чуткое отношение к религиозной принадлежности 
каждого человека, предупредительный в отношении выражения 
прав и законных интересов других людей 

ЛР 7 

Проявляющий и демонстрирующий уважение законных интересов  
и прав представителей различных этнокультурных, социальных, 
конфессиональных групп в российском обществе; национального 
достоинства, религиозных убеждений с учётом соблюдения 
необходимости обеспечения конституционных прав и свобод 
граждан. Понимающий и деятельно выражающий ценность 
межрелигиозного и межнационального согласия людей, граждан, 
народов в России.   Выражающий сопричастность к преумножению 
и трансляции культурных традиций и ценностей 
многонационального российского государства, включенный в 
общественные инициативы, направленные на их сохранение 

ЛР 8 

Сознающий ценность жизни, здоровья и безопасности. 
Соблюдающий и пропагандирующий здоровый образ жизни 
(здоровое питание, соблюдение гигиены, режим занятий и отдыха, 
физическая активность), демонстрирующий стремление к 
физическому совершенствованию. Проявляющий сознательное и 
обоснованное неприятие вредных привычек и опасных 
наклонностей (курение, употребление алкоголя, наркотиков, 
психоактивных веществ, азартных игр, любых форм зависимостей), 
деструктивного поведения в обществе, в том числе в цифровой 
среде 

ЛР 9 

Бережливо относящийся к природному наследию страны и мира, 
проявляющий сформированность экологической культуры на 
основе понимания влияния социальных, экономических и 
профессионально-производственных процессов на окружающую 
среду. Выражающий деятельное неприятие действий, приносящих 
вред природе, распознающий опасности среды обитания, 
предупреждающий рискованное поведение других граждан, 
популяризирующий способы сохранения памятников природы 
страны, региона, территории, поселения, включенный в 
общественные инициативы, направленные на заботу о них 

ЛР 10 

Проявляющий уважение к эстетическим ценностям, обладающий 
основами эстетической культуры. Критически оценивающий  
и деятельно проявляющий понимание эмоционального воздействия 
искусства, его влияния на душевное состояние и поведение людей. 
Бережливо относящийся к культуре как средству коммуникации  
и самовыражения в обществе, выражающий сопричастность  
к нравственным нормам, традициям в искусстве. Ориентированный 
на собственное самовыражение в разных видах искусства, 
художественном творчестве с учётом российских традиционных 

ЛР 11 
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духовно-нравственных ценностей, эстетическом обустройстве 
собственного быта. Разделяющий ценности отечественного и 
мирового художественного наследия, роли народных традиций и 
народного творчества в искусстве. Выражающий ценностное 
отношение к технической и промышленной эстетике 
Принимающий российские традиционные семейные ценности. 
Ориентированный на создание устойчивой многодетной семьи, 
понимание брака как союза мужчины и женщины для создания 
семьи, рождения и воспитания детей, неприятия насилия в семье, 
ухода от родительской ответственности, отказа от отношений со 
своими детьми и их финансового содержания 

ЛР 12 

Личностные результаты 
реализации программы воспитания, определенные отраслевыми требованиями  

к деловым качествам личности 
Демонстрирующий умение эффективно взаимодействовать в 
команде, вести диалог, в том числе с использованием средств 
коммуникации. 

ЛР 13 

Демонстрирующий навыки анализа и интерпретации информации 
из различных источников с учетом нормативно-правовых норм ЛР 14 

Демонстрирующий готовность и способность к образованию, в том 
числе самообразованию, на протяжении всей жизни; сознательное 
отношение к непрерывному образованию как условию успешной 
профессиональной и общественной деятельности. 

ЛР 15 

 
 

Соотношение перечня профессиональных модулей, 
учебных дисциплин  
и планируемых личностных результатов в ходе 
реализации  
образовательной программы 

 
Наименование профессионального модуля,  

учебной дисциплины  
Код личностных результатов 

реализации программы 
воспитания 

История России ЛР 1, ЛР 3, ЛР 5 
Иностранный язык в профессиональной деятельности ЛР 3, ЛР 6, ЛР 8, ЛР 13 
Безопасность жизнедеятельности ЛР 2, ЛР 7, ЛР 9, ЛР 10, ЛР 12 
Физическая культура / Адаптивная физическая 
культура ЛР 9 

Основы бережливого производства ЛР 2, ЛР 7, ЛР 9, ЛР 10, ЛР 12 
Основы финансовой грамотности ЛР 4 
Социальная адаптация личности ЛР 3, ЛР 7, ЛР 15 
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 
производстве ЛР 4, ЛР 6, ЛР 15 

Процессы и аппараты пищевых производств ЛР 4, ЛР 6, ЛР 15 
Автоматизация технологических процессов ЛР 4, ЛР 6, ЛР 15 
Прикладные компьютерные программы в ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13 
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профессиональной деятельности 
Ведение технологического процесса по хранению и 
переработке зерна и семян на автоматизированных 
технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Организационно-технологическое обеспечение 
производства хранения и переработки зерна и семян 
на автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Ведение технологического процесса производства 
хлеба, хлебобулочных, макаронных и кондитерских 
изделий на автоматизированных технологических 
линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Организационно-технологическое обеспечение 
производства хлеба, хлебобулочных, макаронных и 
кондитерских изделий на автоматизированных 
технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Ведение технологического процесса производства 
крахмала, сахара и сахаристых продуктов на 
автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Организационно-технологическое обеспечение 
производства крахмала, сахара и сахаристых 
продуктов на автоматизированных технологических 
линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Ведение технологического процесса производства 
солода, продукции бродильных производств и 
виноделия, безалкогольных напитков на 
автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Организационно-технологическое обеспечение 
производства солода, продукции бродильных 
производств и виноделия, безалкогольных напитков 
на автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Ведение технологического процесса производства 
консервов и пищеконцентратов на 
автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Организационно-технологическое обеспечение 
производства консервов и пищеконцентратов на 
автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Ведение технологического процесса производства 
растительных масел, жиров и жирозаменителей на 
автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Организационно-технологическое обеспечение 
производства растительных масел, жиров и 
жирозаменителей на автоматизированных 
технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Ведение технологического процесса производства 
субтропических, пищевкусовых продуктов и табака 
на автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Организационно-технологическое обеспечение 
производства субтропических, пищевкусовых 
продуктов и табака на автоматизированных 
технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 
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Ведение технологического процесса производства 
пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств на 
автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Организационно-технологическое обеспечение 
производства пищевых добавок, ароматизаторов и 
технологических вспомогательных средств на 
автоматизированных технологических линиях 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Лабораторный контроль качества и безопасности 
сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в 
процессе производства продуктов питания из 
растительного сырья 

ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

Обеспечение деятельности структурного 
подразделения ЛР 4, ЛР 6, ЛР 13, ЛР 14, ЛР 15 

 
 

РАЗДЕЛ 2. ОЦЕНКА ОСВОЕНИЯ ОБУЧАЮЩИМИСЯ 
ОСНОВНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В ЧАСТИ 
ДОСТИЖЕНИЯ ЛИЧНОСТНЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ 

 
Оценка достижения обучающимися личностных результатов проводится в ходе 

реализации рабочих программ по профессиональным модулям и учебным дисциплинам, 
предусмотренным настоящей ПОП СПО.  

Критерии оценки личностных результатов обучающихся: 
− демонстрация интереса к будущей профессии; 
− оценка собственного продвижения, личностного развития; 
− положительная динамика в организации собственной учебной деятельности по 

результатам самооценки, самоанализа и коррекции ее результатов; 
− ответственность за результат учебной деятельности и подготовки к 

профессиональной деятельности; 
− проявление высокопрофессиональной трудовой активности; 
− участие в исследовательской и проектной работе; 
− участие в конкурсах профессионального мастерства, олимпиадах по 

профессии, викторинах, в предметных неделях; 
− соблюдение этических норм общения при взаимодействии с обучающимися, 

преподавателями, мастерами и руководителями практики; 
− конструктивное взаимодействие в учебном коллективе/бригаде; 
− демонстрация навыков межличностного делового общения, социального 

имиджа; 
− готовность к общению и взаимодействию с людьми самого разного статуса, 

этнической, религиозной принадлежности и в многообразных обстоятельствах; 
− сформированность гражданской позиции; участие в волонтерском движении;   
− проявление мировоззренческих установок на готовность молодых людей к 

работе на благо Отечества; 
− проявление правовой активности и навыков правомерного поведения, 

уважения к Закону; 
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− отсутствие фактов проявления идеологии терроризма и экстремизма среди 
обучающихся; 

− отсутствие социальных конфликтов среди обучающихся, основанных на 
межнациональной, межрелигиозной почве; 

− участие в реализации просветительских программ, поисковых, 
археологических, военно-исторических, краеведческих отрядах и молодежных 
объединениях;  

− добровольческие инициативы по поддержки инвалидов и престарелых 
граждан; 

− проявление экологической культуры, бережного отношения к родной земле, 
природным богатствам России и мира; 

− демонстрация умений и навыков разумного природопользования, нетерпимого 
отношения к действиям, приносящим вред экологии; 

− демонстрация навыков здорового образа жизни и высокий уровень культуры 
здоровья обучающихся; 

− проявление культуры потребления информации, умений и навыков 
пользования компьютерной техникой, навыков отбора и критического анализа 
информации, умения ориентироваться в информационном пространстве; 

− участие в конкурсах профессионального мастерства и в командных проектах;  
− проявление экономической и финансовой культуры, экономической 

грамотности, а также собственной адекватной позиции по отношению к социально-
экономической действительности. 

 
 

РАЗДЕЛ 3. ТРЕБОВАНИЯ К РЕСУРСНОМУ ОБЕСПЕЧЕНИЮ 
ВОСПИТАТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

 
Ресурсное обеспечение воспитательной работы направлено на создание условий 

для осуществления воспитательной деятельности обучающихся, в том числе инвалидов и 
лиц с ОВЗ, в контексте реализации образовательной программы.  

 

3.1. Нормативно-правовое обеспечение воспитательной 
работы 

Рабочая программа воспитания разрабатывается в соответствии  
с нормативно-правовыми документами федеральных органов исполнительной власти в 
сфере образования, требованиями ФГОС СПО, с учетом сложившегося опыта 
воспитательной деятельности и имеющимися ресурсами в профессиональной 
образовательной организации. 

 

3.2. Кадровое обеспечение воспитательной работы 
Для реализации рабочей программы воспитания образовательная организация 

укомплектована квалифицированными специалистами. Управление воспитательной 
работой обеспечивается кадровым составом, включающим директора, который несет 
ответственность за организацию воспитательной работы в профессиональной 
образовательной организации, заместителя директора, непосредственно курирующего 

ДОКУМЕНТ ПОДПИСАН ЭЛЕКТРОННОЙ ПОДПИСЬЮ

АНПОО "ХГК "СОДЕЙСТВИЕ", ПАНФИЛОВ АЛЕКСАНДР ФЕДОРОВИЧ, 
ДИРЕКТОР

01.10.24 13:36 (MSK) Сертификат 01636CCF00AEB03B954023F95B6762FFB0



72 
 

данное направление, педагогов-организаторов, социальных педагогов, специалистов 
психолого-педагогической службы, классных руководителей (кураторов), преподавателей, 
мастеров производственного обучения. Функционал работников регламентируется 
требованиями профессиональных стандартов. 

 

3.3. Материально-техническое обеспечение 
воспитательной работы 

Образовательная организация располагает материально-технической базой, 
обеспечивающей проведение указанных в рабочей программе мероприятий. При этом при 
подготовке к профессиональным соревнованиям используются ресурсы организаций-
партнеров. 

Основными условиями реализации рабочей программы воспитания являются 
соблюдение безопасности, выполнение противопожарных правил, санитарных норм и 
требований. 

Для проведения воспитательной работы образовательная организация обладает 
следующими ресурсами: 

Библиотечный зал, информационный центр; 
актовый зал с акустическим, световым и мультимедийным оборудованием; 
спортивный зал со спортивным оборудованием; 
специальные помещения для работы кружков, студий, клубов, с необходимым для 

занятий материально-техническим обеспечением (оборудование, реквизит и т.п.). 
 

3.4. Информационное обеспечение воспитательной 
работы 

Информационное обеспечение воспитательной работы имеет в своей 
инфраструктуре объекты, обеспеченные средствами связи, компьютерной и 
мультимедийной техникой, интернет-ресурсами и специализированным оборудованием. 

Информационное обеспечение воспитательной работы направлено на:  
− информирование о возможностях для участия обучающихся в социально 

значимой деятельности;  
− информационную и методическую поддержку воспитательной работы;  
− планирование воспитательной работы и её ресурсного обеспечения;  
− мониторинг воспитательной работы;  
− дистанционное взаимодействие всех участников (обучающихся, 

педагогических работников, органов управления в сфере образования, общественности);  
− дистанционное взаимодействие с другими организациями социальной 

сферы. 
Информационное обеспечение воспитательной работы включает: комплекс 

информационных ресурсов, в том числе цифровых, совокупность технологических и 
аппаратных средств (компьютеры, принтеры, сканеры и др.).  

Система воспитательной деятельности образовательной организации представлена 
на сайте организации. 
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РАЗДЕЛ 4. КАЛЕНДАРНЫЙ ПЛАН ВОСПИТАТЕЛЬНОЙ 
РАБОТЫ  
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
КАЛЕНДАРНЫЙ ПЛАН ВОСПИТАТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ  

по образовательной программе среднего профессионального образования  
по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 

на период 2024-2025 г. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Москва, 2024 
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В ходе планирования воспитательной деятельности учтен воспитательный 

потенциал участия студентов в мероприятиях, проектах, конкурсах, акциях, проводимых 
на уровне: 

Российской Федерации, в том числе:  
«Россия – страна возможностей» https://rsv.ru/;  
«Большая перемена» https://bolshayaperemena.online/;  
«Лидеры России» https://лидерыроссии.рф/;  
отраслевые конкурсы профессионального мастерства;  
движения «Ворлдскиллс Россия» https://worldskills.ru/;  
Москвы и МО (в соответствии с утвержденном региональном планом значимых 

мероприятий), в том числе «День города» и др. 
а также отраслевые профессионально значимые события и праздники. 
 

Дата Содержание и формы 
деятельности 

Участники Место 
проведения 

Ответственные Коды 
ЛР  

СЕНТЯБРЬ 
1 День знаний 

Торжественная линейка, 
посвященная началу 
учебного года. Тематический 
кураторский час. 

Все группы Актовый 
зал, 
спортивная 
площадка 

Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание 
Директор, 
заместители 
директора, 
преподаватели, 
представители 
студенчества, 
родители 

ЛР 2 
ЛР 11 

1 Разговоры о важном Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп, 
преподаватель БЖ 

ЛР 1 
ЛР 3 
ЛР 5 

2 Классные часы ко Дню 
окончания Второй мировой 
войны 

Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп 

ЛР 2 
ЛР 3 

3 Мероприятие «Экстремизм и 
терроризм - угроза обществу»  
(ко Дню солидарности в 
борьбе с терроризмом) 

Все группы Актовый 
зал 

Преподаватель 
истории 

ЛР 1 
ЛР 3 
ЛР 5 

8 Акция, посвященная 
Международному дню 
распространения грамотности 

Все группы Актовый 
зал 

Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
преподаватели  

ЛР 4 

21 Тематические классные часы, 
викторины, конкурсы: 
День победы русских полков во 
главе с Великим князем 
Дмитрием Донским 
(Куликовская битва, 1380 год). 
День зарождения российской 
государственности (862 год) 

Все группы Учебные 
аудитории 

Зам. директора по 
ВР, руководители 
учебных групп, 
преподаватели 
истории 

ЛР 5 
ЛР 8 

25-
29 

Введение в профессию Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп, 
преподаватели  

ЛР 6 
ЛР 13 
ЛР 14 

25 Посвящение в студенты Все группы Актовый Директор, ЛР 2 

https://rsv.ru/
https://bolshayaperemena.online/
https://%D0%BB%D0%B8%D0%B4%D0%B5%D1%80%D1%8B%D1%80%D0%BE%D1%81%D1%81%D0%B8%D0%B8.%D1%80%D1%84/
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зал заместители 
директора, 
руководители 
учебных групп, 
преподаватели, 
представители 
студенчества, 
родители 

ЛР 11 
ЛР 13 
ЛР 14 

27 Всемирный день туризма Все группы Учебные 
аудитории 

Преподаватели, 
студенты 

ЛР 2 
ЛР 5 
ЛР 11 

ОКТЯБРЬ 
4 Всероссийский открытый урок 

«ОБЖ» (приуроченный ко Дню 
гражданской обороны 
Российской Федерации) 
Классные часы, посвящённые 
Дню гражданской обороны 

Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп, 
преподаватели 
ОБЖ 

ЛР 1 
ЛР 3 
ЛР 5 

5 Международный день учителя 
Праздничное мероприятие, 
посвященное Дню 
учителя «Мы вас любим!» 

Все группы Актовый 
зал 

Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 

ЛР 2 
ЛР 11 
ЛР 5 

25 Международный день 
школьных библиотек 
(четвертый понедельник 
октября) 
Выставка из фондов редкой 
книги 
Книжная лотерея «Дарим 
книгу с любовью» 
Библиографическая игра «Есть 
храм у книг – библиотека» 
Акции ко Дню библиотек 

Все группы Библиотека Руководители 
учебных групп 

ЛР 6 
ЛР 5 
ЛР 8 

 Классные часы по 
профилактике проявлений 
терроризма и экстремизма: 
«Мировое сообщество и 
экстремизм, терроризм», 
«Законодательство РФ в сфере 
противодействия экстремизму 
и терроризму» 

Все группы По плану Преподаватели 
истории, БЖ, ФВ 
Руководители 
учебных групп 

ЛР 1 
ЛР 3 
ЛР 5 

 Проведение спортивного 
мероприятия «Молодежь 
против наркотиков». 

Все группы По плану Преподаватель  ФВ ЛР 9 
ЛР 10 

 Групповые родительские 
собрания 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 3 
ЛР 12 

 Краеведческий урок «Как 
прекрасен мой край» (онлайн)  

Все группы По плану Преподаватели БЖ, 
истории 

ЛР 5 
ЛР 8 

 Беседы со студентами на 
темы: «Значение 
профессионального выбора в 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 

ЛР 4 
ЛР 7 
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дальнейшей жизни», 
«Учебная деятельность и 
преемственность 
профобразования». 

воспитание, 
руководители 
учебных групп 

 Деловые игры «Что я знаю о 
своей профессии?». 

Все группы По плану Преподаватели ЛР 6 
ЛР 14 

НОЯБРЬ 
4 День народного единства 

Акции, конкурсы, открытые 
уроки, мероприятия, 
посвященные Дню народного 
единства 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 1 
ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 

20 День начала Нюрнбергского 
процесса 
Классный час «Суд народов» 

Все группы Учебные 
аудитории 

Преподаватели 
истории 

ЛР 2 

26 День матери в России 
Мероприятия, посвященные 
Дню Матери 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 

ЛР 2 
ЛР 11 
ЛР 5 

 Акция «Молодежь за защиту 
природы» 

Все группы По плану Студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 10 

 Единый классный час «Уроки 
правовых знаний»  
Уроки нравственности 

Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп, 
преподаватели 
истории 

ЛР 2 
ЛР 3 

ДЕКАБРЬ 
1 Всемирный день борьбы со 

СПИДом 
Классный час, посвященные 
Всемирному дню борьбы со 
СПИДом: «О вредных 
привычках и не только…» 
«Береги себя» мероприятия по 
профилактике ВИЧ- инфекции  

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
руководители 
учебных групп  

ЛР 3 
ЛР 9 

3 День Неизвестного Солдата 
виртуальная экскурсия «Есть 
память, которой не будет 
конца» 
Возложение цветов к Могиле 
Неизвестного солдата 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 2 
ЛР 5 
ЛР 8 

3 Международный день 
инвалидов. Дискуссия «Что 
такое равнодушие и как с ним 
бороться» 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 

ЛР 6 
ЛР 8 

5 День добровольца (волонтера) 
Акция «Чем можем, тем 
поможем», «Сделаем вместе!»,  
Игровой час «От улыбки 
станет всем светлей» 
Круглый стол «Волонтерское 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 

ЛР 2 
ЛР 6 
ЛР 9 
ЛР 11 
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движение в России» 
«Мы Вместе» (волонтерство) 
https://onf.ru 

9  День Героев Отечества 
Классный час «День героев 
Отечества» 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 2 
ЛР 5 
ЛР 8 

10 Единый урок «Права человека» 
Выставка газет «Тебе о праве – 
право о тебе» 
Делова игра «Конвенция о 
правах ребенка» 
Круглый стол «Ты имеешь 
право» 
Викторина «Знаешь, ли ты 
свои права?» 

Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп, 
преподаватели 
истории 

ЛР 2 
ЛР 3 

12 День Конституции Российской 
Федерации 
Тематические классные часы, 
посвящённые Дню 
Конституции Российской 
Федерации 
Круглый стол «Быть 
гражданином» 
Выставка «История 
Конституции - история 
страны» 
Урок правовой грамотности 

Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп, 
преподаватели 
истории 

ЛР 3 
ЛР 5 

 «Россия – страна 
возможностей» https://rsv.ru/ 

Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп, 
преподаватели  

ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 4 

 Акция «Добролап» Все группы По плану Преподаватели ЛР 9 
ЛР 10 

 Новогодний серпантин Все группы Актовый 
зал 

Директор, 
заместители 
директора, 
руководители 
учебных групп, 
преподаватели, 
представители 
студенчества 

ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 11 

ЯНВАРЬ 
25 «Татьянин день» (праздник 

студентов) праздничная 
программа 

Все группы Актовый 
зал 

Директор, 
заместители 
директора, 
руководители 
учебных групп, 
преподаватели, 
представители 
студенчества 

ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 
ЛР 11 

27  День полного освобождения 
Ленинграда 
Акции, конкурсы, открытые 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 

ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 

https://onf.ru/
https://rsv.ru/
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уроки, мероприятия, выставка 
газет, тематические классные 
часы 

воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

 Классный час 
«Профессиональная этика и 
культура общения» 

Все группы Учебные 
аудитории 

Преподаватели 
профессиональных 
дисциплин, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 4 
ЛР 7 

 Видеоурок «Мы рождены, чтоб 
сказку сделать болью?»  
(о загрязнении планеты) 

Все группы По плану Преподаватель 
БЖД 

ЛР 9 
ЛР 10 

 Игра-путешествие 
«Родительский дом- начало 
начал» 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
руководители 
учебных 
групп 

ЛР 6 
ЛР 12 

ФЕВРАЛЬ 
2  День воинской славы России 

(Сталинградская битва, 1943) 
Акции, конкурсы, открытые 
уроки, мероприятия, выставка 
газет, тематические классные 
часы курсе «День разгрома 
советскими войсками немецко-
фашистских войск в 
Сталинградской битве» 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 

8 День российской науки 
Акции, конкурсы, открытые 
уроки, мероприятия, выставка 
газет, тематические классные 
часы 

Все группы По плану Преподаватели, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 4 
ЛР 2 

15 День памяти о россиянах, 
исполнявших служебный долг 
за пределами Отечества 
Акции, конкурсы, открытые 
уроки, мероприятия, выставка 
газет, тематические классные 
часы 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 

23 День Защитника Отечества 
Поздравление солдат с 23 
февраля  
Акция «День защитников 
отважных» 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 

 Военно-спортивный конкурс 
«Один день в армии» 

Все группы По плану Преподаватели 
физического 
воспитания, БЖД 

ЛР 9 

 Беседа «Компьютер. За и 
против» 

Все группы По плану Преподаватель 
БЖД 

ЛР 9 
ЛР 10 

 Месячник оборонно-массовой 
и спортивной работы 

Все группы По плану Преподаватели 
физического 
воспитания, ОБЖ 
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МАРТ 
1 Всемирный день иммунитета 

Открытые уроки, мероприятия, 
тематические классные часы 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 

ЛР 9 
ЛР 10 

1 Всероссийский открытый урок 
«ОБЖ» (приуроченный к 
празднованию дня гражданской 
обороны) 

Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп, 
преподаватели 
БЖД 

ЛР 1 
ЛР 3 
ЛР 5 

8  Международный женский день 
Тематические классные часы, 
праздничная программа 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 

ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 
ЛР 11 

18  День воссоединения Крыма и 
России 
Заседание дискуссионного 
клуба «Россия молодая» - День 
воссоединения Крыма с 
Россией 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 

ЛР 1 
ЛР 3 
ЛР 5 

21-
27 

Всероссийская неделя музыки 
для детей и юношества 
Мероприятия, тематические 
классные часы, виртуальные 
экскурсии, посещение 
филармонии 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 
 

ЛР 7 
ЛР 8 

 «Чистая вода - наше чистое 
будущее», посвященное 
Всемирному дню воды 

Все группы По плану Преподаватель 
БЖД 

ЛР 10 

 Профилактика критического 
инцидента в молодежной среде 
телефон доверия 

Все группы По плану Руководители 
учебных групп  

ЛР 9 

 Инструктажи по ТБ и правилах 
поведения вблизи водоемов 

Все группы По плану Преподаватели 
БЖД 

ЛР 9 

АПРЕЛЬ 
12 День космонавтики. 

Гагаринский урок «Космос – 
это мы» 

Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных групп 

ЛР 2 
ЛР 5 

30 Всероссийский открытый урок 
«ОБЖ» (день пожарной 
охраны) 

Все группы Учебные 
аудитории 

Руководители 
учебных 
групп, 
преподаватели 
БЖД 

ЛР 1 
ЛР 3 
ЛР 5 

 Антинаркотическая акция 
«Здоровье молодежи - 
богатство России» 

Все группы По плану Руководители 
учебных групп  

ЛР 9 

 Акция «Чистая территория». 
Уборка и озеленение 
территории ПОО 

Все группы По плану Преподаватель 
БЖД 

ЛР 10 

 Индивидуальные, 
профилактические беседы с 
родителями 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 12 
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МАЙ 
5 Международный день борьбы 

за права инвалидов 
открытые уроки, мероприятия, 
выставка газет, тематические 
классные часы, онлайн - 
дискуссии 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 
 

ЛР 6 
ЛР 8 

9 День Победы советского 
народа в Великой 
Отечественной войне 1941 – 
1945 годов 
Патриотическая декада, 
посвященная Дню Победы: 
1) тематические Классные 
часы, внеклассные 
мероприятия; 
2) уборка территории 
памятников; 
3) участие в районных 
праздничных мероприятиях; 
4) акция «Свеча памяти»; 
мероприятие, посвященное 
Дню Победы 
Акция «Георгиевская лента» 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 1 
ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 

15 Международный день семьи 
открытые уроки, мероприятия, 
выставка газет, тематические 
классные часы, викторины, 
круглый стол 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 

ЛР 8 
ЛР 12 

22 День государственного флага 
Российской Федерации 
Викторина «Символы России» 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 1 
ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 

24 День славянской письменности 
и культуры 
Акция «Бесценный дар 
Кирилла и Мефодия»», ко Дню 
славянской письменности и 
культуры 

Все группы По плану Студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 6 
ЛР 5 
ЛР 8 

 Познавательная игра – 
путешествие "Экологическая 
кругосветка" 

Все группы По плану Студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 10 

 Общее родительское собрание 
по итогам учебного года 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 12 

 «Большая перемена» 
https://bolshayaperemena.online/ 

Все группы По плану Преподаватели  ЛР 1- 
ЛР 12 

 День здоровья 
 

Все группы По плану Преподаватели 
физического 
воспитания 

ЛР 9 

https://bolshayaperemena.online/
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ИЮНЬ 
1  Международный день защиты 

детей 
Игра по станциям «Тропинки 
здоровья» (День защиты детей) 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет 
 

ЛР 3 
ЛР 5 
 

6 День русского языка - 
Пушкинский день России 
Кругосветка «Россия 
Пушкинская», Открытый 
микрофон 

Все группы По плану Студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 6 
ЛР 5 
ЛР 8 

9 353-летие со дня рождения 
Петра I 
открытые уроки, мероприятия, 
тематические классные часы, 
круглый стол 

Все группы По плану Преподаватели 
истории 

ЛР 5 
ЛР 8 

12 День России  
Акция ко дню России «Россия - 
Родина моя!» 
 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 1 
ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 

22 День памяти и скорби 
Литературно-музыкальное 
мероприятие «И люди встали 
как щиты. Гордиться ими 
вправе ты» 
Дискуссия «Во славу русского 
имени», экскурсия в музей, 
уроки памяти и мужества, 
«Детство, обожженное войной» 
-видео-урок 

Все группы По плану Заместитель 
директора, 
курирующий 
воспитание, 
студсовет, 
руководители 
учебных групп 

ЛР 1 
ЛР 2 
ЛР 3 
ЛР 5 
ЛР 6 

 Игра «Земля- наш общий дом» Все группы По плану Преподаватель 
БЖД 

ЛР 10 

 Торжественное вручение 
дипломов 

Все группы Актовый 
зал 

Директор, 
заместители 
директора, 
руководители 
учебных групп, 
преподаватели, 
представители 
студенчества, 
родители 

ЛР 3 
ЛР 11 
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